
СУП

Еврейский пенициллин с курицей – 340 

САЛАТЫ

Овощной салат из кейла, с печёными овощами, 
фетой и чесночной заправкой – 540

Салат с фалафелем из булгура, помидорами 
черри, зелёной тхиной и амбой  – 540

Салат из шпината с тунцом, киноа, запечённой свёклой, 
тыквенными семечками и клюквой – 570

Микс салатов с индейкой, кукурузой, хрустящими 
баклажанами, фундуком и свекольным хумусом – 560

БАРНЫЕ ЗАКУСКИ

Сладко-острый арахис с мёдом и чили – 240

Чипсы из батата с домашним айоли – 380

 Зелёные оливки – 380

ПОЕСТЬ

Мезе - сет из закусок (хумус, бабагануш, форшмак, 
тапенада, паштет, тарамасалата), подаётся с мацой, 

питой и домашней халой – 840

Тёплый хумус с домашней питой и схугом – 460
Добавьте израильский салат/грибы/

баклажан/фалафель/сыр/паргит + 90
Говяжий бекон + 190

Сырный фалафель с амбой и тхиной – 340

Бурекасы с баклажаном и сыром/шпинатом и сыром, 
подаются с тхиной, сальсой и схугом – 420

Палочки из хумуса с чеддером и соусом амба – 380

Бейглы из тунца с пряным томатным соусом – 470

Шварма из индейки на тарелке с питой, 
израильским салатом и солёным огурцом – 560

Тартар из говядины с кедровыми орехами, свекольным 
хумусом, хреном и подпечённой халой – 560

Сэндвич с солониной из говядины, 
помидором и солёным огурцом – 650

ПИТА

С фалафелем, израильским 
салатом, амбой и тхиной – 480

C куриным шницелем, коул-слоу, солёным 
огурцом и соусом айоли – 560

 С кебабом из говядины, солёным огурцом, 
израильским салатом и зелёной тхиной – 560

СЛАДКОЕ

Бабка – 350

Финиковый пирог 
с мороженым из пейсаховки – 440

Запечённый шафрановый 
чизкейк с соусом амба – 390

Цены указаны в рублях. Сведения, указанные в данной брошюре, носят информационный 
характер. С меню, а также полным прейскурантом вы можете ознакомиться на доске 
потребителя. Описания блюд  могут не содержать детальной информации о входящих 
ингредиентах.  Уточняйте информацию о подробном составе и весе блюд у вашего 
бартендера. Пожалуйста, для вашей безопасности, предупредите бартендера, если у вас 
аллергия или непереносимость каких-либо продуктов.

ОСНОВАТЕЛЬНО ПОЕСТЬ

Шакшука с тхиной и домашней халой – 520
Добавьте грибы/баклажан/
фалафель/сыр/паргит + 90

Говяжий бекон + 190

Грибной пирог с козьим 
сыром и сливочным соусом – 580

Чили кон карне с бататом, 
сыром фета и картофельным хлебом – 620

Филе трески с пюре из цветной 
капусты и соусом храйме – 760

Ризотто из полбы с сердцем индейки 
и вешенками – 540

Брискет из говядины с бататом 
и пряным мясным соусом – 960
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SOUP

Jewish penicillin with chicken and parsley – 340 

SALADS

Baked vegetables, kale and feta cheese salad 
with garlic dressing – 540

Falafel salad with cherry tomato and tahini 
parsley dressing   – 540

Spinach salad with tuna and apple kneidlach, 
baked beetroot, soft-boiled egg and quinoa  – 570

Salad mix with turkey, corn, crunchy aubergine, 
hazelnut & beetroot hummus – 560

BITES

Roasted peanuts with honey, salt and tabasco sauce – 240

Sweet potato chips with homemade aioli  – 380

 Olives – 380

FIRST COURSE

Mezze deska (hummus with paprika, babaganoush, 
forshmak, chiken liver pate, taramasalata, tapenade). 

Served with pita, hallah and matzo – 840

Classic warm hummus. Served with homemade pita and zhug  – 460
Add Israeli salad/mushrooms/aubergine/

falafel/cheese/fried pargiot + 90
Beef bacon + 190

Cheese stuffed falafel with amba and tahini sauce – 340

Burekas with aubergine and cheese/spinach and cheese. 
Served with tahina sauce, salsa and zhug – 420

Cheesy hummus sticks with amba sauce – 380

Tuna bagels with hot tomato sauce and green onion – 470

Turkey shvarma with hummus, Israeli salad, pickels, amba 
and green tahini sauce. Served with pita – 560

Beef tartare with pine nuts, beetroot hummus, 
horseradish and smoked hallah – 560

Corned beef sandwich with tomatoes, 
pickles and aioli sauce – 650

PITAS

Falafel, Israeli salad, hummus, tahini and amba sauce – 480

Chicken schnitzel, coleslaw, pickles and aioli sauce – 560

Beef kebab, Israeli salad, pickles, hummus, 
tahini and amba sauce. Served with parsley – 560

DESSERTS

Babka– 350

Date cake with peysakhovka ice cream – 440

Baked saffron cheesecake with amba sauce – 390

Цены указаны в рублях. Сведения, указанные в данной брошюре, носят информационный 
характер. С меню, а также полным прейскурантом вы можете ознакомиться на доске 
потребителя. Описания блюд  могут не содержать детальной информации о входящих 
ингредиентах.  Уточняйте информацию о подробном составе и весе блюд у вашего 
бартендера. Пожалуйста, для вашей безопасности, предупредите бартендера, если у вас 
аллергия или непереносимость каких-либо продуктов.

SECOND COURSE

Shakshouka with homemade hallah – 520
Add mushrooms/aubergine/falafel/

cheese/fried pargiot + 90
Beef bacon + 190

Mushroom pie with goat cheese and creamy sauce – 580

Sweet potato & feta cheese 
chili con carne. Served with potato bread – 620

Cod fillet with mashed cauliflower 
and chraime sauce – 760

Spelled risotto with turkey heart 
and oyster mushrooms – 540

Beef brisket with sweet potato 
and spicy meat sauce – 960
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