
КОМБО ЗАВТРАКИ

Греческий завтрак 590 ₽ 

Английский завтрак  620 ₽ 

Большой завтрак Apollo  740 ₽ 

ЯЙЦА ХЛЕБ И ВАФЛИ

Картофельная вафля с лососем  550 ₽ 

Авокадо тост с яйцом и зеленью  370 ₽ 

Бриошь с лососем, авокадо и шпинатом    600 ₽ 

Шакшука с бужениной из индейки 
и пряными травами    

390 ₽ 

Омлет с трюфельным сыром и индейкой   530 ₽ 

Бельгийская вафля с нутеллой 
и мороженым    

430 ₽ 

БЛИНЫ И ТВОРОГ 

Домашние сырники с вишней 
и соленой карамелью 

390 ₽ 

Блинчики с цыпленком и сметанным 
соусом с тахини  

350 ₽ 

Творожные пончики со сгущенкой   350 ₽ 

Мини сырники с сезоными ягодами 
и джемом    

390 ₽ 

Творог со сметаной и сезонными 
ягодами и сгущенкой    

390 ₽ 

Зеленые оладушки со шпинатом 
и слабосоленым лососем     

470 ₽ 

КАШИ 

Овсяная каша с пряным яблоком  290 ₽ 
молоко на выбор: растительное, коровье, кокосовое  

Гречневый боул с ростбифом и авокадо   470 ₽ 
(Гречка, ростбиф, авокадо, яйцо, сыр пармезан, томаты 

черри, миндальный соус)

КОНСТРУКТОР 

Тигровые креветки  230 ₽ 

Микс салат   100 ₽ 

Глазунья / Омлет / Скрэмбл 
из 2 яиц   

190 ₽ 

Сосиска из индейки  150 ₽ 

Лосось слабосоленый   270 ₽ 

Картофельная вафля   100 ₽ 

Гуакамоле    220 ₽ 

Хлеб (тартин, бриошь)    80 ₽ 

Сметана     80 ₽ 

ДОБАВКИ СЛАДКИЕ 

Соленая карамель   90 ₽ 

Вишневый соус    90 ₽ 

Джем на выбор    130 ₽ 
Клубника, абрикос, груша, вишня

Свежие ягоды    200 ₽ 

Сгущенка     90 ₽ 

Завтраки с 7:00 - 20:00 

Круассан с лососем и авокадо    730 ₽ 

Блины 2шт   100 ₽ 

НАПИТКИ 

Свежевыжатый 
апельсиновый сок 

350 ₽ 

Фильтр кофе  210 ₽ 

*Пожалуйста, сообщите вашему официанту о наличии аллергии или непереносимости продуктов.      

(Колбаска из индейки, овощной салат с сыром фета, тост, 
2 яйца, творожный крем)   

(Глазунья из 2 яиц, ветчина из индейки, обжаренные грибы, 
колбаска из индейки, тост, микс салат, фасоль в томатном соусе)   

на выбор: Ростбиф, лосось шеф посола, креветки
(Картофельная вафля, творожный крем, соус гуакамоле, сладкие 
томаты, омлет, ветчина из индейки, микс салат)  

(Вафля из печеного картофеля, лосось шеф посола, имбирный соус, 
творожный крем, яйцо пашот, микс салат)  

(Хрустящий тартин, творожный крем, половина авокадо, 
глазунья, микс салат)  

(Обжаренная бриошь, имбирный соус, половина авокадо, лосось шеф 
посола, маринованый лук, припушенный шпинат)  

(Тартин, томатный соус, лук, перец болгарский, паприка, микс салат, 
ветчина из индейки и 2 яйца)  

(Нежный, воздушный омлет, начиненный творожным трюфельным сыром. 
Подается с ломтиком ветчины и миндальными лепестками)  

(Воздушная вафля, ореховая паста Нутелла, свежие ягоды, мороженое, 
грецкий орех)  

(Нетривиальная подача, хрустящий круассан, соус гуакамоле, яйцо 
пашот, рукола, лосось шеф посола, творожный крем,сыр пармезан)   

(Нежные сырники, вишневый соус, соленая карамель, миндальные лепестки)   

(тонкие, завернутые в рулетик блинчики с рубленным 
цыпленком и сметанным кремом с тахини)   

(Пышные оладушки с добавлением шпината, слабосоленый 
лосось, голландский соус и яйцо пашот)   

Мясной завтрак шефа с яйцом 
под медово-горчичной заправкой  

550 ₽ 

(Обжаренная мясная лепешка с сыром моцарелла, микс салат, глазунья, 
ветчина из индейки, маринованный лук , медово-горчичный соус)  

Тартин с тартаром из креветок 
на сливочном скрэмбле

430 ₽ 

(Хрустящий тартин, сливочный скрэмбл, тартар из обжаренных 
креветок, каперсы, томаты и кунжутное масло)  

Хрустящий тост с сыром Маасдам 
и клубничным джемом 

390 ₽ 

(Поджаренный тартин, сыр Маасдам, джем из клубники)  

Карамельная бриошь с пломбиром 
и томленой смородиной

390 ₽ 

(Мягкая закарамелизированная бриошь, фисташковое мороженое, 
томленая смородина, грецкий орех, соленая карамель)  

NEW

Рисовая каша с манго и грушей  290 ₽ 
молоко на выбор: растительное, коровье, кокосовое

Вафля из батата    150 ₽ 

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

Вафля из батата с ветчиной из индейки 450 ₽ 
(Румяная вафля, яйцо пашот, томаты, микс салат, ветчина из индейки, 
творожный крем, азиаткий соус)  

NEW



САЛАТЫ 

Цезарь с фермерским цыпленком 440 ₽ 

ОСНОВНОЕ 

Строганов с молодым картофелем 
и грибами

590 ₽ 

Ригатони с цыпленком и грибами   450 ₽ 

Фетучини с морепродуктами    590 ₽ 

Телячьи щеки с трюфельным 
пюре и черносливом    

690 ₽ 

Шницель из цыпленка с томатами 
и пармезаном   

490 ₽ 

СУПЫ  

Том ям с рисом 650 ₽ 

Грибной крем суп с кедровыми 
орехами

450 ₽ 

ДЕТСКОЕ МЕНЮ  

Куриный супчик с лапшой 250 ₽ 

Куриные котлетки запеченные 290 ₽ 

*Пожалуйста, сообщите вашему официанту о наличии аллергии или непереносимости продуктов.      

с 12:00 

Куриные наггетсы 150 ₽ 

Цезарь с тигровыми креветками  530 ₽ 

Салат со слабосоленым лососем и киноа  570 ₽ 

Овощной салат с фетой 370 ₽ 

Салат с печеной тыквой 
и рассольным сыром

380₽ 

Салат с жареными баклажанами 
и грибами  

450 ₽ 

ЗАКУСКИ  

Брускетта с ростбифом и руколлой   470 ₽ 

Бургер с двойной котлетой 
и сыром Чеддер

450 ₽ 

Сендвич с куриной грудкой и овощами 430 ₽ 

Картофель фри с пармезаном 
и миндальным соусом  

190 ₽ 

Ореховый рамен с курицей 460 ₽ 

Тыквенный крем суп с креветками на 
кокосовом молоке с ноткой пикантности  

510 ₽ 

ДЕСЕРТЫ 

Чизкейк с пеканом и соленой 
карамелью 

350 ₽ 

Сан-себастьян   335₽ 

Домашнее пирожное картошка 290₽ 

Медовик    390 ₽ 

Круассан классический 260 ₽ 

Круассан с миндальным кремом 390 ₽ 

Пирожное Павлова с манго и грушей 430 ₽ 

(Микс салат с томатами,  киноа и ломтиками лосося и перепелиными 
яйцами под медово-горчичной заправкой)   

(Летний овощной салат с сыром фета, заправленный оливковым маслом)   

(Печеная тыква, листья руколлы и шпината,сыр фета, соус из 
вяленых томатов и грецкий орех)   

(Хрустящие баклажаны и шампиньоны под азиатской заправкой с 
добавлением сливочного крема, листьев салата и томатов)   

(Поджаренный тартин, руколла, ростбиф из говядины и соус песто)   

(Две сочные котлеты из мраморной говядины и два ломтика сыра, 
маринованный лук, миндальный соус, кетчуп и лист салата)   

(Хрустящий хлеб харис, имбирный соус, огурцы, томаты, куриная 
грудка и лист салата. Подается с картофелем фри)   

(Тигровые креветки, кальмар, шампиньоны, томаты черри, 
наваристый острый бульон и отварной рис)   

(Крем суп из шампиньонов с добавлением сливок 
и трюфельного масла и кедрового ореха)   

(Наваристый сливочный бульон на основе арахиса, корня имбиря 
и пасты удон. Подается с куриной грудкой, яйцом и долькой лайма)   

(Крем суп из печеной тыквы, кокосовое молоко, тайская паста, сливки, 
обжаренные креветки и тыквенные семечки)   

(Обжаренный стейк из говядины с молодым картофелем 
в сливочно - грибном соусе)   

(Сливочно-грибная паста на основе весенних грибов 
и куриной грудки под сыром пармезан)   

(Тигровые креветки, кальмар, мидии в сливочно-сырном 
соусе с ароматной зеленью и сыром пармезан)   

(Томленые щечки телятины с корнеплодами на картофельном 
пюре с добавлением трюфельной пасты и кремом из чернослива)   

(Отбивная куриная грудка в панировке с легким гарниром из 
листьев салата и томатов с миндальным соусом)   

(Соус на выбор: кетчуп, сырный, барбекю)

(Гарнир на выбор: картофельное пюре, макарошки)

Крем суп из корня сельдерея 
с томленым мясом   

480 ₽ 

(Сытный крем суп из корня сельдерея и картофеля. 
Подается с томленой телячьей щечкой и гренками)   

Филе лосося с бататом и соусом карри  990 ₽ 
(Запеченный стейк из лосося под соусом терияки. 
Подается с пюре из печеного батата и сливочным карри)   

Томленая полба с креветками 
в сливочном соусе   

485 ₽ 

(Полба, сливочно-сырный соус, тигровые креветки, томаты, сыр пармезан)   

Бабушкин фисташковый наполеон     430₽ 

Малиновый тарт с ванильным кремом 430₽ 

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

(Тонкие, хрустящие коржи приготовленные по секретному рецепту 
бабушки шефа, со сливочно-фисташковой прослойкой)
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