CANTINETTA ANTINORI

Illegp-rioBap Maypo IlameOpAHKO pas IPEAAOXKHTH
OAFOAQ TOCKAHCKOH KYXHH B COYECTAHHH
C HEIpEeB30HAECHHBIMH BUHAMH AHTHHOpH

Lo chef Mauro Panebianco
vi Invita a degustare i piatti della cucina Toscana,
accompagnati dai migliori vini di Antinori

I'locsamaemea Mapro Samnvepu,
UCIIUHIOMY NPOPDECCUOHANY U 6eNUKOMY HeN06€K)

Dedicato a Marco Zampier,
Un grande Maestro ed un amico straordinario



Prrogas aaBka
1.4 PESCHERIA

CpeAn3eMHOMOPCKHE AaHT Y CTHHBI

Scampi del mediterraneo
-2250 (3a 100 rp)

AnoHckHe AaHTYyCTHHBI
Scampi giapposesi
-2400 (32 100 rp)

Kpacabsre Cunuanrickue KpeBeTKH

Gamberi rossi sictliani
-2100 (3a 100 rp)

Credk u3 YHAHHCKOro cubaca

Trancio di branzino cileno
-1200 (3a 100 rp)

Awnkasg pp1oa

Pescato selvatico
-950 (3a 100 1p)

Ycrpuner «Kacabaaaxa» No2

Ostriche «Casablanca» Ne 2
-650 (1 mr.)

«borrapra» - uxkpa Kegpasm

Bottarga di mnggine
-850 (3a 25 1p)



Kiaccmueckme murrpr
PIZZE CLASSICHE

Maprapura
C IIOMHAOPAMH, MOITAPEAAOH, 6A3HAHKOM

Margherita
-720

«Crpagaressa»

CO CBE>KHMH ITOMHAOPAMH H PYKOAOH

Stracciatella di burrata con pomodoro fresco e rucola
-1450

ApaBoaa

C OCTPOH CAAAMH, MACAHHAMH H KPACHBIM IIEPIIEM

Diavola con salame piccante, olive e peperoni
-1650

IIars ceipoB
Cingue formaggi
-1600

ITopronsoaa c rpyrmer

Gorgonzola e Pera
-1300

Berumnna c rpabamu

Proscintto e funghi
-1690



dDorxauum
FOCACCE

dDorkagyya ¢ OAHBKOBBIM MacAoM u3 TocKaHbr

H PO3MAPHHOM

Focaccia con rosmarino e olio Toscano
-340

Doxagya ¢ CBIPHBIM POHAFO H YEPHBIM TPFroghesem

Focaccia con fonduta e tartufo nero
-1300

Doxagya c mapmMe3aHoOM

Focaccia con parmigiano reggiano
-340

Dokayya ¢ 4€CHOKOM, IAPME3AHOM H POSMAPHHOM
Focaccia con aglio, parmigiano reggiano e rosmarino

Doxayua ¢ TYHIOM H KPACHBIM AYKOM

Focaccia al tonno e cipolla rossa
-650

dDoxauya co CBE>KHMH romuAopama,

ad4doycaMH H OoperaHo

Focaccia con pomodoro fresco, acciughe e origano
-650



Koabaca o BeTuriga
1.4 NOSTRA SALUMERILA

I'actpornommaeckoe accoprau

1 _a nostra salumeria
-1690 (100 1p.)

Caabocoaénasa seranra «Ilapma 24 mecarray

Prosciutto crudo dolce di Parma 24 mesi
-1550 (50 1p.)

Kammokoaso

Capocollo di maiale
-600 (50 1p.)

bpesaoaa

Bresaola di manzo
-780 (50 1p.)

Moprasessa ¢ ¢pucrammrkamm

Mortadella ai pistacchi
-350 (50 1p.)



Hraspaackme cbIppr
FORMAGGI ITALIANI

Markni cpip n3 K036€ro MoAoka «KporreH B 304e»

Formaggio di capra nelle ceneri
-800 (50 1p.)

Kagorra c uépuabiv Tprogpesem

Caciotta al tartufo
-800 (50 1p.)

Ilexopuro

Pecorino stagionato
-550 (50 1p.)

TpeBuso

Treviso
-400 (50 rp.)

«lTapme3an» 24 mecaria

Parmigiano Reggiano 24 mesi
-550 (50 1p.)

IToprousoasa «IIuxaare»

Gorgonzola piccante
-550 (50 1p.)

AccoprH ceIpoB (Ha Bp1bop 1regh-rmoBapa)

Formaggi assortiti (a scelta dello Chef)
-1530 (100 1p.)



bygpgps
ANTIPASTI Al. BUFFET

Accoprr MapHHOBAaHHBIX OBOLIEH B OAHBKOBOM MACA€E

Assortimento di verdure marinate all’olio d’oliva
-800 (100 1p.)

Oanusru «Houeasapa Aeas bearmae»

Olive verd; Nocellara del Belice
-800 (100 1p.)

Oansku «bease aom Uepuamosa PparenaeTpor

Olive Belle di Cerignola Fratepietro
-800 (100 1p.)

YépHpre oAHBKH

Olzve nere
-800 (100 1p.)

MaprHoBaHHBIE aPTHIIIOKH

Carciofi marinati sott'olio
-1200 (100 1p.)

CA200COAEHBIH AOCOCH

Salmone
-1050 (100 1p.)



CBe>kme ChIpBI H 3aKYCKH H3 OBOILCH
FORMAGGI FRESCHI E_ANTIPASTI DI TERRA

Markmii ceip «Bbyppara» u3 KOpOBBEro MOAOKa

C COyCOM H3 CBE>KHX ITOMHAOPOB

Burrata con il succo di pomodoro fresco
-1650

CBe>xaa MOHZPCAAZ C ITOMHA OpHMH, MACAHHAMH H OA3HAHKOM

Mozzarella con pomodori, olive nere e basilico
-1350

Kaprmaudo u3 qBeTHOH Kamycrsl ¢ 9EPHBIM TProghesem

Carpaccio di cavolfiore al tartufo nero
-1400

bpyckerrsr co cBe>KuMu TOMHAOPAMH H OA3HAHKOM

Bruschette al pomodoro fresco e basilico
-720

3amedéHHBIE OAKAAXKAHBI C CBIPOM MOLIAPEAAA

Parmigiana di melanzane
-770



3aKyCKH C MOPEIPOAYKTAaMH H PBIOOH
ANTIPASTI DI PESCE

Kpyao u3 auxor pp1osr ¢ umoupém, 3¢AEHBIM AOAOKOM H IPAHATOM

Carpaccio di pesce con zenzero, mela verde e melograno
-2400

CeBmyue n3 TyHIIa ¢ 606aMH, MACAHHAMH H aBOKAAO

Ceviche di tonno con fave, olive e avocado
-2200

Casar c MOpennpoAyKTaMu, OpOKKOAH H KEHHHCKOH ¢hacoABFO

Insalata di frutti di mare con broccoli e fagiolini
-1800

Caaar c macom «KoposaeBckoro» Kpaba, aBOKaAO H PYKOAOH

Insalata di granchio reale e avocado
-3200

OcbmuHOr HA apy ¢ OAHBKOBBIM MAaCAOM H AHMOHOM

Insalata di polpo all'olio d’oliva extravergine e limone
-1950



Msacupre 3aKyckm
ANTIPASTI DI CARNE

Tockauckue 3 4AKYCKH
(Accoptr KoAbac, MApHHOBAHHBIE OBOILH B MACAE, ACCOPTH OPYCKETT)
Abntipasto toscano

(Salumi assortiti, verdure marinate in olio d'oliva e bruschette miste)
-1750

Caaar c pocrbughom, rpyriredi H ropIHIHBIM COYCOM

Insalata di roast beef e pere alla senape
-1800

Bureaso ToaHaro

Vitello tonnato
-1650

Caasar c yTKOH, XypMOH, TPAHATOM H CBEKOABHBIM KPEMOM

Insalata di petto d’anatra con cachi, melograno e crema di barbabietola
-1550

Taprap u3 BeIpe3KH rOBAAHHEI C IIEPLEM KOHQpH H cOycoM «AHosm»

Tartare di carne con salsa aioli e peperoni confit
-1700



Cyrier i Pasorro
ZUPPE E RISOTTI

CpeAH3eMHOMOPCKHE CyII C MOPEIIPOAYKTAMH
Zuppa di pesce e frutti di mare
-2200

OBorgror cyn «MuHecTpoHe»

Minestrone di verdure
-640

TomarHBIH IyCTOH CyII C TOCKAHCKHM XA€00M H 6apabyAbKOH
Pappa al pomodoro con pane toscano e filetto di triglia al timo
-1100

ApomarHBIH KypHHBIH OYABOH C IACTOH «AHTAAHHI»

Ditalini tn brodo di pollo
-590

Prsorro ¢ beabimu rpubamu
Risotto ai funghi porcini
-];600



AomanrHaga macra
PASTA FATTA IN CASA

Kaszapeuue c >kapeHBIM KPpOAHKOM H LYKHHH

Caserecce con coniglio e ucchine
-1200

PaBroao c beapimu rpurbamMu, CTpad4aTeAAOH H 9EPHBIM TPrOgheAeM
Raviolo con funghi porcini, stracciatella e tartufo nero
-1300

TaspoauHn ¢ momMuAOpamHu, bazusukom u ceipom «IlexopuHo»
Tagliolini al pomodoro fresco e pecorino toscano
-900

Crarerru moA coycom H3 ceppIx paxynrek «Borroae»
C 3€AEHOH criap>KeH

Spaghetti alle vongole e asparagi
-2300

DeTTyYHHH C COyCOM IE€CTO H3 Oa3HAHKA H KPE€BETKAMH
Fettuccine al pesto di basilico e gamberi
-1450

Paproan ¢ Mmacom Kpaba co CBEXKHMH ITOMHAOPaMH H OPpOKKOAH
Ravioli alla polpa, con pomodoti freschi e broccoli
-1800

Aanaraas nacra «IImam» ¢ >xapeHbIMH O€ABIMH TPHOAMH
H KpOIIKaMH TOCKAHCKOI'O XA€ba
Pici senesi con funghi porcini e briciole di pane
-1300



I opaurme pproHBIE OAFOAA
SECONDI PLATTI DI PESCE

Drise aATyca mo-AHBOPHCKH

Filetto di halibut alla livornese
-2450

Drise A0COCAT C MHAHAMH, CMOPYKAMH H I'OPOXOBBIM ITFOPE
Filetto di salmone in salsa di cozze e spugnole, pure di piselli
-2350

Cubac -700 (3a 100 rp.) mar Aopaasa -600 (3a 100 rp.),
IPHTOTOBACHHBIE B KDYITHOH COAH HAH HA IIAPY C OBOINAMH

(Ha ABE IEPCOHBI)

Branzino o Orata al sale (per due persone) o al vapore con le verdure

Pr162a, 3ar1reqéaHan B ADPOBAHOH IT€YH C KaApTOgheAem,
MACAHHAMH H IIOMHAOPAMH

(Ha AB€ IEPCOHBI)
Pesce cotto nel forno a legna con patate, pomodori e olive nere (min. per due persone)
-990 (3a 100 rp.)



Pbroa m MopernpOoAyKTBI Ha IPHAE
GRIGLIA DI PESCE E FRUTTI DI MARE

Aopaso
Orata
-600 (32 100 1p.)

Cubac
Branzino
-700 (3a 100 1p.)

Credk U3 YHAHHCKOIro cubaca

Trancio di branzino cileno
-1200 ( 3a 100'1p.)

Kopoasesckue tarpoBpre KpeBeTKH

Gamberoni
-890 (3a 100 rp.)

Mopckue rpebenixn

Capesante
-1200 (32 100 p.)

Mrxm KkaspMapbr

Mini Calamar:
670 (32 100rp.)

17 | DEAAO>KEHHBIE 6/11'0,42 HA I'PHAE ITOAAFOTCA C OBOILIHBIM I'APDHHPOM
La griglia ¢’ servita con i contorni



I opaarre macapIe 6AroAa
SECONDI PLATTI DI CARNE

3armedéHHBIH MOAOAOH KO3AEHOK C TpaBaMH,
kaprogpesem u cerpom «llexoprHo»

Capretto da latte alle erbe di campo, cotto al forno con patate al pecorino
-2900

Tomaéapre TeAAYbH IEYKH C COYCOM H3 KPACHOTO BHHA, H ITFOPE H3
TOIHHAMOYpa

Guancia di vitello brasata con il suo sugo di verdure e vino rosso, servita con pure al topinambur
-1900

Aomarmani OpIIAEHOK C AHCTBAMH CAAATA H CBEXKHMH ITOMHAOPAMH

Galletto nostrano con insalata e pomodori
-1400

DaprinpoBaHHAaA rieperéaxa c ceipom «llexopuro»

H YEPHBIM TProgheseM Ha KapTogheAbHOM Kapraddo

Quaglia farcita al pecorino Toscano, servita su carpaccio di patate, parmigiano e tartufo nero
-2200

TesaruHAa TO-MHAAHCKH C AHCTHAMH CAAATA H IT oMHAOpaMH

Costoletta di vitello alla Milanese con insalata e pomodori
-2000



CrienmaspHBIE MACHBIE OAFOAA OT HLIE€Gh-TTOBapa
SPECIALITA’ DI CARNE DELLO CHEF

Drse roBIAHHBI, IPUTOTOBACHHOCE B TPFOGPEABHOH COAH
Drse roBAAHHBI IPHTOTABAHBAECTCA medium-rare H IpHOOPEeTaeT COAOHOBATHIH BKYC
Filetto di manzo cotto nel sale al tartufo
La carne acquisisce in superficie un sapore leggermente salato e viene servita medinm-rare
-8500

ToBasnnaa Illarobpran c 3ar1e9éHHBIMH OBOIIAMH
baroro Ha ABe mepconsr or 500 rp.
Chateaubriand di manzo, servito con verdure
Per due persone, min 500g.
-1490 (3a 100rp.)

3ameuéHHOE Kape ATHEHKA B 3€AEHBIX TpaBax ¢ coycoMm «Burcamro»

H 00>KapeHHBIM KapTOGheAeM C TPIOGhEABHOH COABFO
Carre di agnello in panura di erbe, con patate al tartufo e cavolo pac-choi, salsa al vin santo

Per dne persone
-5900

3ameyéHHAA yTKAa C AOAOKAMH H AII€EABCHHOBBIM COYCOM
(ieHa 3a meAyro yTKy)
Apnatra arrosto con mele e salsa all’arancia

(il prezzo include Pintera anatra)
-5200

MoaoAoE KO3AEHOK, MPUTOTOBACHHBIH B APOBAHOH ITCYH

IIO—CaPAHHCKH, C 3aII€9¢HHBIM KapToghesem
(reHa 3a 110AOBHHY KO3AEHKA)
Capretto da latte cotto nel forno a legna alla sarda
(il prezzo include mezzo capretto)
-12000



Msaco ga rpuae
GRIGLIA DI CARNE

Kpari MparMopHOH roBIAHHBI
MpanopHbIH cTeHK H3 POCCHHCKOH rOBAAHHEI, IIOPOABI Obr9K0B -basx Axryc.
200 preri 3eprOBOrO orxopma. 21 AeHp Baa>kHOro BeispeBanus. Prime. MHPATOPI
Entrecote di manzo
Bistecca di carne marmorizzata di Toro russo. Razza Black Angus, 200 giorni di ingrasso con

grani di ottima qualita’ e 21 giorni di frollatura umida. Prime. Miratorg
-890 (100 1p.)

Drise rOBIAHHBI

Filetto di manzo
-2900

Moaoaor AarHEHOK Ha KOCTOYKE

Scottadito di agnello
-2100

MosouHaa reasruga HA KOCTOUYKE

Costoletta di vitello
-2300

IlpessorxeHHBIE GAFOAA HA TPHAE IOAAFOTCA C OBOIHHBIM I'APHHPOM

La griglia ¢’ servita con i contorni
Tpozparima 61100 a6.aemea pexiarimnsim Mamepuanom.
Oguyuansro ymesepacoerroe Merro, 3asepertioe nOONUCAMY U NEHANIBIO NPEONDUAIIULA,
Npe0ocIIasanenica no nepeoMy 1mpebosaniro nocermumeA.



Ce30H apTHIIIOKOB
Carciofi violetto

Kaprmaugo u3 cBe>xux apTHIIIOKOB ¢ 006amu 1 ceipom «lTapmesam»

Carpaccio di carciofi freschi, fave e scaglie di parmigiano
-1600

Aprammoxn Ha mapy c¢ ceipom «byparray o aépHbIM TPrOghesem

Carciofi al vapore con burrata e tartufo nero
-1750

Pu3orro ¢ Kaspmapamm, apTHIIOKAaMH H 60Taprod

Risotto con calamari, carciofi e bottarga
-1650

Crarerrn «Kago Ilemre» ¢ apranioxamm
Spaghetti Cacio e pepe con carciofi
-1400

2KapeHHpre apTHIIIOKH C TpaBaMH

Carriofi freschi alle erbe saltati in padella
-1200

2KapeHHBIe KaABMAPBI HA IPHAE C AP THIITOKAMH

Calamari alla griglia con carciofi
-2100

3ammeuéHHBIH OCEMHHOI C APTHIIOKAMH H coycoM «Ilexoprro»

Polpo arrostito con carciofi e salsa al pecorino romano
-2450



Tprogheas - apomar oceHH
Tartufo — 1/ profumo dell autunno

Témoe xkapmagqo u3 kaprogheas
Carpaccio tiepido di patate
-550

ThIKBEHHBIH CyII C I€CTO H3 OEABIX IPHOOB H (DyHAYKOM
Crema di ucca con pesto di funghi porcini e nocciole
-750

Kiaccuueckoe pH30TTO € HapMe3aHOM
H apoMaToM Tprogheas
Risotto mantecato al parmigiano
-1200

Aomarirane TasbOAHHH CO CAHBOYHBIM MACAOM
Tagliolini alla crema di burro
-650

Drise roBIAHHBI, IIPHTOTOBACHHOE B TPFOQEABHOH COAH
(Drae roBAAHHBI IPATOTABAHBAETCA medium-rare u IpHoOpPEeTaeT COAOHOBATBIH BKYC)
Filetto di manzo cotto nel sale al tartufo
(La carne acquisisce in superficie un sapore leggermente salato e viene servita medinm-rare)
-8500

beasni tprogpeas 1 1p.
Tartufo bianco 1gr.
-1450

Yépurni tprogeas «Pregiato» Irp.
Tartufo nero «Preiatoy 1gr.
-350



