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What does create an image of a 
person? Maybe the way he was 
brought up, his education or 
maybe his character? Is it clothes 
that he is wearing or maybe a 
restaurant he prefers? Or the 
collective image of a person lies in 
the stories that happen to him and 
which he can tell about himself.

In this issue of the Hungry Chef 

compiled the stories of so many 
different people. Their portraits — 
brave, attractive and cheerful. 
Look closer and you will be able to 
understand their thoughts, actions, 
ideas and dreams, what is behind 
those images.

We are all very different, but we 
have something in common: the 
love of life in all its diversity.
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Asian Style Kok Salad
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With cheese

 

 

Poke with Tuna

Poke with Salmon

Wok constructor

 

Pho Bo with Beef

Pho Ga with Chicken
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ДЕСЕРТЫ \ 
DESSERTS 52

ГОРЯЧИЕ
БЛЮДА \ 
HOT DISHES 62

НАПИТКИ \

 

BEVERAGES

 

72

Тушеная баранина 200/140 г 
с булгуром 

Stewed Mutton with Bulgur

Перцы 220/135 г 
фаршированные 
Stuffed Peppers

Палтус 140/130/50 г 
со сливочно- 
икорным соусом
Halibut with Creamy 
Caviar Sauce

Чизкейк баскский 160/50 г  

Basque Cheesecake

Вишнёвое суфле 100 г  

Кофейный торт 130/30/30 г 
с ванильным мороженым
Coffee Cake with 
Vanilla Ice Cream

Орешки с варёной 150 г 
сгущёнкой и арахисом
Sweet Nuts with Boiled 
Condensed Milk and Peanut

Кокосовый лимонад 300 мл 
с абрикосом 

Coconut Lemonade with Apricot

Смузи зеленое 250 мл 
яблоко с бананом 
Salad with Fried Prawn 
and Halibut Fish

Малина 500 мл 
с шиповником 
Raspberry with Rosehip

Гречишный чай 500 мл 
с грушей 
Buckwheat Tea with Pear

Хвойный чай 500 мл 
с вишней 
Conifer Tea with Cherries

Масала на кокосовом 500 мл 
молоке с матчей 
Masala with Coconut 
Milk and Matcha

Love is... 500 мл  
Love is...

Веган | 
Vegan

Алкоголь | 
Alcohol

Остро | 
Spicy

Пожалуйста, сообщите официанту, 
если у вас аллергия на какие-либо 
продукты! Please inform waiter if you 
have allergies on any products!

Варианты подачи блюд в ресторанах 
могут отличаться от фотографий, 
представленных в меню. Variants of 
serving dishes in restaurants may vary 
from the photos presented in the menu.

Без глютена | 
Gluten Free

PORTRAIT
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And how would you like to see this world? What 
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Vitamin salad 
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Asian Style Kok Salad

seasoned with Asian sauce

13



Quinoa Salad with 
Avocado and Tomatoes
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Burrata with Tomatoes
 

    

16

Hungry Chef Magazine No18Salads and Starters



Salmon Tataki with Avocado 
Seared tataki salmon with 
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and soy sauce
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With delicate avocado sauce
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yourself a foodie? You know the names of the most 
talented chefs of your city and are close friends with 

lecture that lasts no less than 15 minutes. 

with molluscs I can clearly hear the sound of the 

noodles in the world that have received the Michelin 

*
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Poke with Tuna

miso yuzu sauce

    

miso yuzu sauce

    

Poke with Salmon 

yuzu sauce
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Sauces

 

 

 

 
 

 
 

 
 

330 g
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It turns out that you must lose yourself to discover 

family owned restaurants with wonderful views. I 

desire for adventure was awakened inside of me and I 
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Pho Ga with Chicken 

Pho Bo with Beef 
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everyone understands what I mean. I feel like I am 

Then I understand that there is a lot I need to learn.  
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Cherry Burger
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Old School Burger

sauce
 

With cheese
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Vegan Burger
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own way and makes funny faces on the class common? 

 

 
 

*
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Stewed Mutton 
with Bulgur
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tomato lecho and sour cream
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Halibut with 
Creamy Caviar Sauce 
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whether we are all alone in the universe. And in the 
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DESSERTS
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on the outside
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Coffee Cake 
with Vanilla Ice Cream 
Pancake cake with coffee 
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Sweet Nuts with Boiled 
Condensed Milk and Peanut
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life. 

reality now. 
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Coconut Lemonade 
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Smoothie Green 

 

    250
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Buckwheat 
Tea with Pear
With Quince Jam

 
 

Conifer Tea with Cherries
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Masala with Coconut 
Milk and Matcha
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Love is...
 

and coconut milk
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ДОРОГИЕ ГОСТИ

Мы рады приветствовать вас в нашем ресторане!

Когда в  2001  году мы создавали первую Чайхону № 1, 
то и представить не могли, какой удивительный и долгий путь нам 
предстоит. Путь полный экспериментов и новых открытий.

Мы начинали с восточной концепции, но в  2010  году решили, 
что пришло время меняться и создали уникальный формат 
городского ресторана под любые желания Гостя. Поменяли 
дизайн интерьеров, добавили хороший звук, концерты 
и вечеринки по выходным, караоке и детскую анимацию, создали 
авторское сезонное меню Hungry Chef Magazine.

Мы взяли с  собой в  будущее только самое важное — 
уют, гостеприимство, заботу о  людях и  безупречный вкус. 
И мы очень рады, что вам нравится то, что мы делаем. 

Ждем вас и  ваших близких снова в  ресторанах VASILCHUKÍ 
Chaihona № 1!

Алексей и Дмитрий Васильчуки

vasilchuki_brothers



Корпоративный бренд-шеф 
Сергей Сущенко

      batmansergey

ДОРОГИЕ ГОСТИ,

За время своего существования Чайхона №1 превратилась 
из небольшого кафе с восточной кухней в крупнейший 
ресторанный проект России, и моя главная задача сегодня — 
предлагать гостям только самое лучшее.

Я много путешествую, изучаю и коллекционирую кулинарные 
книги авторов и шефов со всего мира, общаюсь с коллегами 
и экспериментирую на кухне. Хочу, чтобы наши гости могли 
пробовать блюда, не уступающие в качестве и вкусе мировым 
ресторанам.

С Ч1 братьев Васильчуков у вас всегда есть повод собраться за 
одним столом большой компанией и просто хорошо провести 
время.

Приятного аппетита!



НАМАЗКИ
Рекомендуем заказать свежую лепёшку из тандыра, лепёшку 
роти парата или чесночные гренки, как отличное дополнение 
к намазкам 

Дзадзики 155 г� 295.- 
Микс свежих огурцов, петрушки, чеснока 
с греческим йогуртом и сметаной

Сырная намазка 145 г� 335.- 
Смесь молодых сыров рикотта, фета греческая, 
креметте со сливками и чесночной пастой со специями

Домашняя икра из овощей 150 г/1 шт. � 490.- 
Икра из баклажанов, цукини, томатов, моркови, 
лука и болгарского перца. Подаётся с лепёшкой 
роти парата

Баба гануш 160 г� 295.- 
Намазка из запечённых баклажанов и гороха нут. 
Заправляется оливковым маслом, лимонным фрешем 
и специями

Свекольный хумус 165 г� 460.- 
С горохом нут, кунжутной пастой и кедровыми орехами

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Сет брускетт на выбор 40/40/40 г� 490.-

C угрём, авокадо, спайси соусом с тобико и кунжутом; 
С лососем, авокадо, зелёным луком, соевым соусом,  
оливковым маслом и кинзой; 
С тунцом, помидорами, зелёным луком, базиликом,  
оливковым и кунжутным маслом и соусом чили

Брускетта с сельдью 170 г� 310.- 
и молодым картофелем

Закуска из печёных на углях баклажанов 235 г� 510.- 
Со сладким перцем, томатами и чесноком 

Розовые томаты и огурцы 300/50 г� 495.- 
с чесночным соусом

МЕНЮ КУХНИ

Меню 
с картинками

Любимые 
блюда

Острое 
блюдо

Веганское 
блюдо

Дневная скидка 
не распространяется



Ассорти домашних сыров 200 г� 690.- 
Качота, копчёный сулугуни, чечил и скаморца 
фруктовая горчица 50 г  220.-�

Ассорти итальянских сыров 360/50 г� 1 800.- 
Камамбер, горгонзола, пармезан, раклет, 
фиор делле альпи, сыр швейцарский 
и чеддер. Подаётся с фруктовой горчицей

Казы по-татарски 80/10 г� 395.- 
Домашняя сыровяленая колбаса из конины 
с добавлением ароматных специй. Подаётся 
с луком и перцем чили

Казы по-узбекски 80/10 г� 395.- 
Домашняя отварная колбаса из конины 
с добавлением ароматных специй. Подаётся 
с луком и перцем чили​

Отварной говяжий язык 100/30 г� 340.- 
Подаётся с хреном или горчицей

Домашние соленья 300 г� 410.- 
Квашеная капуста, солёные огурцы, бочковые 
томаты, солёный перец, маринованные томаты 
черри, маринованный чеснок, черемша. Подаётся 
с ароматной зеленью

Капуста квашеная 160 г� 110.-

Огурцы бочковые 160 г� 110.-

Помидоры солёные 160 г� 110.-

Свежая зелень 70 г� 220.- 
Душистый укроп, петрушка, кинза, базилик 
и зелёный лук

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Запечённый баклажан 250 г� 510.- 
с брынзой и томатами 
Заправляется оливковым маслом 
с чесноком,зеленью и соевым соусом

Жареный сулугуни с томатами 140/100 г� 450.-

Жареный халлуми с томатами 180 г� 790.-

Гренки чесночные 100 г� 140.- 



САЛАТЫ
Табуле 150 г� 295.- 
Из свежей зелени, киноа и томатов

Ачичук 150 г� 340.- 
Тонко нарезанные розовые томаты, репчатый 
лук, стручковый перец и ароматный базилик

Ташкент 160 г� 460.- 
Салат из отварной телятины и сочной редьки 
с перепелиными яйцами, жареным луком 
и майонезным соусом

Цезарь с курицей 280 г� 680.-

Цезарь с креветками 250 г� 720.-

Салат с рукколой и креветками 215 г� 790.- 
С томатами, огурцами, сыром пармезан 
под заправкой из оливкового масла, 
бальзамического крема и дижонской горчицы

Моцарелла с томатами и соусом песто 230 г� 570.- 
С рукколой и бальзамическим кремом

Греческий салат 350 г� 640.-

Салат с языком и рукколой 150 г� 470.- 
с ореховым соусом

Оливье с курицей, 200 г� 360.- 
мясом криля и икрой тобико

Узбекский салат из нежной 150 г� 460.- 
телятины с овощами 
В томатно-соевом соусе с перьями зелёного 
лука, огурцами, острым перцем и кинзой

Салат из свежих овощей 300 г� 395.- 
Из розовых томатов, огурцов, сладкого перца, 
редиса, красного лука и кинзы. Заправляется 
деревенским маслом

Витаминный салат 150 г� 210.- 
Из капусты и сладкой моркови, 
заправленных чесночным маслом

Чука салат 100/30/20 г� 290.- 
Водоросли чука с семенами кунжута 
и ореховым соусом гамадари

Любимые 
блюда

Острое 
блюдо

Веганское 
блюдо

Дневная скидка 
не распространяется



490.-
40/40/40 г

Сет брускетт 
на деревенском хлебе 

на выбор:
с угрём, авокадо, спайси соусом с тобико и кунжутом
с лососем, авокадо, зелёным луком, соевым соусом, 

оливковым маслом и кинзой
с тунцом, помидорами, зелёным луком, базиликом,  

оливковым и кунжутным маслом и соусом чили



460.-
160 г

Ташкент
Салат из отварной телятины и сочной редьки  

с перепелиными яйцами, жареным луком  
и майонезным соусом



ШАУРМА
Кусочки обжаренного мяса с томатами, листьями 
салата, солёными огурцами и чесночным соусом 
в хрустящем лаваше

С курицей 285 г� 410.-

С телятиной 285 г� 550.-

С бараниной 285 г� 590.-

ПЕЧЁМ
Кок-самса с сулугуни и зеленью 1 шт./115 г� 280.-

Кок-самса с сулугуни и томатами 1 шт./115 г� 280.-

Самса бейби с телятиной 2 шт./80 г� 250.-

Самса с бараниной 1 шт./100 г� 250.-

Хачапури по-мегрельски с сыром 400 г� 425.- 
Грузинский пирог с начинкой из смеси сыров

Хачапури по-аджарски 315 г� 395.- 
В виде лодочки с тремя видами сыра и яичным желтком

Лепёшка из тандыра 1 шт./120 г� 90.-

Роти парата 1 шт./50 г� 110.-

ЛЕПИМ И ВАРИМ
Хинкали с говядиной 3 шт./300 г� 295.- 
С пряными специями и кинзой 

Хинкали с бараниной 3 шт./300 г� 350.- 
С пряными специями и кинзой

Манты с бараниной 190/30 г� 410.- 
Подаются со сметаной

Классические пельмени с говядиной 270 г� 490.-

ЖАРИМ
Пичча нон 
Лепёшка из тонкого теста с начинкой

С овощами и грибами 180 г� 280.-

С тыквой 180 г� 280.-

С сыром 180 г� 280.- 
С ароматной кинзой

С бараниной 180 г� 310.-

Чебуреки
С курицей 2 шт./150 г� 250.-

С телятиной 160 г� 320.-

С бараниной 160 г� 320.-



Пицца и хачапури есть во всех ресторанах, кроме: 
ТРЦ Афимолл, ТРК Vegas Крокус Сити, ТРЦ Европейский

ПИЦЦА
Тесто приготовлено по фирменному итальянскому рецепту

Маргарита 265 г� 400.- 
С моцареллой, орегано, пармезаном, 
базиликом и фирменным томатным соусом

Парма руккола 305 г� 690.- 
С моцареллой, орегано, пармой, рукколой, 
пармезаном, базиликом и фирменным 
томатным соусом

Дьябола 305 г� 680.- 
С моцареллой, горгонзолой, пармезаном, 
салями спьяната пиканте, орегано и фирменным 
томатным соусом

Четыре сыра 255 г� 650.- 
С пармезаном, горгонзолой, таледжио и моцареллой

Капричоза 340 г� 670.- 
С моцареллой, пармезаном, горгонзолой, шампиньонами, 
ветчиной, печёным перцем, оливками, орегано, базиликом 
и фирменным томатным соусом

Пепперони 295 г� 530.- 
С моцареллой, пармезаном, пепперони, орегано, 
базиликом и фирменным томатным соусом

Добавки к пицце

Колбаса пепперони 30 г� 110.-
Салями спьяната пиканте 30 г� 220.-
Ветчина пармская 30 г� 290.-
Сыр пармезан 20 г� 220.-
Сыр моцарелла 30 г� 110.-
Шампиньоны 30 г� 110.-
Оливки 20 г� 110.-
Салат руккола 10 г� 110.-

Любимые 
блюда

Острое 
блюдо

Веганское 
блюдо

Дневная скидка 
не распространяется



СУПЫ
Суп куриный с домашней лапшой 250 г� 320.-

Лагман 300/20 г� 425.- 
Сытный густой бульон с бараниной, овощами,  
устричным соусом, бадьяном и домашней лапшой

Шурпа 300 г� 480.- 
Ароматный мясной бульон с бараньей 
корейкой и овощами 

Рыбный суп с овощами 300/25 г� 495.- 
Уха из лосося и дорадо с картофелем, сельдереем, 
болгарским перцем и томатами

Домашний борщ 300/30 г� 370.- 
С нежной телятиной и овощами. Подаётся со сметаной

Щавелевый суп с телятиной 250/30 г� 350.- 
С перепелиными яйцами, 
зеленью и сметаной

Чучвара 250/30 г� 365.- 
Пельмени из баранины в томатном бульоне. 
Подаётся со сметаной

Грибной крем-суп 300/15 г� 390.- 
Из белых грибов и шампиньонов со сливками. 
Подаётся с пшеничными гренками

Русские щи 250/80/30 г� 310.- 
Из кислой капусты с телятиной. Подаются 
с чесночными гренками и сметаной

Харчо 250/20 г� 380.- 
Грузинский суп из телятины со спелыми томатами, 
рисом и ароматными специями. Подаётся с аджикой

Мясная солянка с копчёностями 250/30/25 г� 395.- 
Подаётся со сметаной, зеленью и лимоном

Суп-пюре из тыквы 300/15 г� 310.- 
Подаётся с пшеничными гренками

Мисо суп 250 г� 280.- 
На основе пасты мисо с водорослями вакаме, 
грибами шиитаке, зелёным луком и семенами кунжута

Том ям 320 г� 490.- 
Тайский суп на кокосовом молоке с креветками, 
грибами, помидорами, корнем галангала, 
лемонграссом и перцем чили

Рекомендуем рис в качестве 150 г� 50.- 

дополнения к супу



Любимые 
блюда

Острое 
блюдо

Веганское 
блюдо

Дневная скидка 
не распространяется

ПЛОВ ЧАЙХАНСКИЙ 250 г
� 450.-

Узбекский плов из баранины и риса Лазер с жёлтой 
морковью, чесноком, зирой и барбарисом

Добавки к плову:
Ачичук 50 г� 115.-
Маринованный лук 20 г� 75.-
Жареный чеснок 30 г� 75.-
Гранат 20 г� 75.-

ГРИЛЬ И МАНГАЛ
Куриные бёдрышки на гриле 240/130 г� 530.- 
Подаются с томатами, цукини и сладким перцем

Цыплёнок Табака 1шт/50/50 г� 690.- 
Подаётся с медово-горчичным соусом

Стейк рибай с перечным соусом 350 с.в./50 г� 2 600.-

Дорадо на гриле 1шт./250/69 г� 820.- 
Запечённая с помидорами черри

Стейк из сёмги на гриле 160/35/30/25 г� 860.- 
Подаётся с сырным соусом, зеленью и лимоном

Овощи гриль 250/50 г� 450.- 
Подаются с сырным соусом

Шашлык 
Подаётся с маринованным красным луком, 
зеленью петрушки и укропа

Из курицы 100/10 г� 370.-
Из баранины с луком 100/10 г� 440.-
Из телятины с луком 100/10 г� 490.-
Из бараньей печени 100/10 г� 290.-

Из сёмги 100/25 г� 670.- 
Подаётся с лимоном

Из креветок 100/25 г� 560.- 
Подаётся с лимоном

Люля-кебаб 
Подаётся с маринованным красным луком, 
зеленью петрушки и укропа

Из баранины 100/10 г� 390.-
Из телятины 100/10 г� 380.-
Из курицы 100/10 г� 360.-

Соусы к шашлыкам:
Аджика, Сметана, Наршараб, Песто, Соевый, 30 мл� 110.- 
Аджика Уйгурская, Цезарь, Хрен, Масло оливковое, 
Масло растительное деревенское, Горчица, 
Уксус бальзамик, Соус для шашлыка

Чесночный, Томатный, Сацебели, Сырный, 50 мл� 110.- 
Ткемали Красный, Мацони с зеленью и чесноком



ДОБАВЬ ВКУСА
С COCA-COLA БЕЗ САХАРА 

 
КУРИНЫЕ БЁДРЫШКИ НА ГРИЛЕ

Подаются с томатами, цукини и сладким перцем

+ COCA-COLA ZERO

610.-

240/130 г

330 мл

Предложение действительно при единовременной покупке указанного на макете блюда и напитка.* 
Цена указана в соответствии с прейскурантом торговой точки. Подробности уточняйте у сотрудников торговой точки. Акция действует 
сегодня. Внешний вид товара и упаковок может отличаться от изображения в рекламных материалах. Количество товара ограничено.
Сoca-Cola и контурная бутылка являются зарегистрированными товарными знаками The Coca-Cola Company. © 2021 The Coca-Cola Company.



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Горячие блюда из курицы
Куриная грудка с овощами 245 г� 440.- 
Обжаренная в соевом соусе со сладким перцем, 
вешенками, огурцами, зеленью и кунжутом

Куриные котлеты с картофельным пюре 180/150/55 г� 480.- 
Подаются с грибным соусом

Горячие блюда из мяса
Домашние котлеты из телятины 160/150/40 г� 560.- 
с картофельным пюре и трюфельным соусом

Бефстроганов 390 г� 830.- 
Говядина, обжаренная с луком и тушённая в сливочном 
соусе, с картофельным пюре и солёными огурчиками 
С белыми грибами: 860.-

Телятина с грибами в соевом соусе 230 г� 780.- 
Со спаржей, листьями кинзы, зелёным 
луком и кресс-салатом

Медальоны из говяжьей вырезки 160/120/40 г� 960.- 
С цукини и пюре из моркови с грибным соусом

Каре ягненка с соусом Бринджал 200/50 г� 1 780.-

Пикантные колбаски 150/200/30 г� 590.- 
С тушёной капустой, картофелем фри, 
овощами и горчичным соусом

Колбаски из баранины и говядины 150/200/30 г� 590.- 
с сыром и болгарским перцем 
С тушёной капустой, картофелем фри, 
овощами и горчичным соусом

Баранья печень с яблоками и луком 300 г� 480.- 
Обжаренные в соевом соусе

Горячие блюда из рыбы
Сёмга на пару с овощами 160/150/30/25 г� 860.- 
С молодой фасолью, морковью и цукини. Подаётся 
с сырным соусом и лимоном 

ГАРНИРЫ
Картофельное пюре 150 г� 170.-
Жареный картофель с грибами и луком 200 г� 225.-
Картофель черри с курдюком и чесноком 150 г� 190.-
Картофель фри 150 г� 170.-
Японский рис 150 г� 170.-
Рис 150 г� 170.-

Любимые 
блюда

Острое 
блюдо

Веганское 
блюдо

Дневная скидка 
не распространяется



СУШИ И РОЛЛЫ
Суши
Сяке 35 г� 90.- 
Лосось

Кунсей 35 г� 100.- 
Лосось копчёный

Магура 35 г� 110.- 
Тунец

Унаги 33 г� 130.- 
Угорь

Эби 35 г� 100.- 
Креветка

Гунканы
Сяке спайс 35 г� 90.- 
С лососем спайс

Эби спайс 35 г� 90.- 
С креветкой спайс

Унаги спайс 35 г� 140.- 
С угрём спайс

Магура спайс 35 г� 90.- 
С тунцом спайс

Кани спайс 35 г� 190.- 
С крабом спайс и крабовым мясом сурими 

Роллы
Калифорния 190 г� 590.- 
Крабовое мясо, крабовое мясо сурими, 
авокадо, огурец, тобико

Филадельфия 200 г� 570.- 
Лосось, огурец, сыр филадельфия, 
икра красная, кунжут

Лосось Абури 210 г� 590.- 
Креветка, авокадо, лосось, тобико, 
кунжут, соус спайси и унаги

Дракон 190 г� 530.- 
Креветка, угорь, сыр филадельфия, 
авокадо, кунжут, соус унаги

Тёплый ролл четыре сыра 220 г� 410.- 
Угорь, сыры чеддер, гауда, филадельфия 
и пармезан, виноград, кляр

Тёплый ролл Кранч 240 г� 550.- 
Лосось, крабовое мясо, крабовое мясо сурими, авокадо, 
сыр филадельфия, кляр, кунжут, соус спайси и унаги



Любимые 
блюда

Острое 
блюдо

Веганское 
блюдо

Дневная скидка 
не распространяется

Сяке Маки 100 г� 210.- 
Лосось

Авокадо Маки 100 г� 210.- 
Ролл с авокадо

Каппа Маки 100 г� 210.- 
Ролл с огурцом и кунжутом

Унаги Маки 100 г� 290.- 
Ролл с угрём и кунжутом

Текка Маки 100 г� 290.- 
Ролл с тунцом

Креветка темпура 220 г� 580.- 
Креветка темпурная, авокадо, лосось, филадельфия, 
кунжут, соусы перикара и унаги

Тунец трюфель 210 г� 670.- 
Тунец, авокадо, лук зелёный, лук жареный, чипсы харумаки, 
икра красная, кунжут, соусы трюфельный и унаги

Острый лосось с чили перцем 220 г� 590.- 
Лосось, крабовое мясо, крабовое мясо сурими, филадельфия, 
авокадо, огурец, перец чили зелёный, кунжут, 
соусы спайси и унаги, тобико, лук жареный

С крабом и угрем в трюфельном соусе 180 г� 590.- 
Крабовое мясо, крабовое мясо сурими, угорь, авокадо, 
шампиньоны, кунжут, соусы трюфельный и унаги



Еще больше новостей в Instagram по QR 

Пожалуйста, сообщите вашему официанту, 
если у вас есть аллергия на какие-либо 
продукты! Все цены указаны в рублях.!

ДЕСЕРТЫ
Сырники 280 г� 490.- 
Со взбитыми сливками, клубникой, 
малиной, кресс салатом

Медовик 120/30/30 г� 275.- 
Подаётся с ванильным соусом и мороженым

Наполеон 160/40 г� 325.- 
Подаётся с клубничным и ванильным соусом

Шоколадный торт 120/25 г� 350.- 
Из тонких шоколадных коржей с шоколадным кремом. 
Украшается карамельной корзинкой и физалисом

Павлова с ягодами 230 г� 550.- 
Воздушное безе с нежнейшим маскарпоне, 
свежими ягодами и оригинальным соусом из манго

Домашняя воздушняя пахлава 120 г� 275.- 
С мёдом, грецкими орехами и сладким изюмом

Варенье на выбор 100 г� 140.- 
Из черешни, грецкого ореха, кизила, 
инжира, айвы, малины, клубники

Сорбет 50 г� 140.- 
Манго-маракуйя, лимон-лайм, 
малина-клубника

Мороженое 50 г� 125.- 
Ванильное, шоколадное, клубничное

Мёд таёжный 100 г� 140.-

Фрукты и ягоды
Фруктовая ваза 1 600 г� 1 800.- 
Ананас, киви, клубника, апельсин, 
виноград, яблоки

Дополнительно к вазе:

Банан, Апельсин, Грейпфрут, 100 г� 110.- 
Груша , Яблоко

Киви, Ананас, Виноград 100 г� 150.-
Физалис, Голубика 50 г� 310.-
Клубника 50 г� 350.-
Малина 50 г� 390.-
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ДОРОГИЕ ГОСТИ
Мы рады приветствовать вас в нашем ресторане!

Когда в  2001  году мы создавали первую Чайхону № 1, 
то и представить не могли, какой удивительный и долгий путь 
нам предстоит. Путь полный экспериментов и новых открытий.

Мы начинали с восточной концепции, но в 2010 году решили, 
что пришло время меняться и создали уникальный формат 
городского ресторана под любые желания Гостя. Поменяли 
дизайн интерьеров, добавили хороший звук, концерты 
и  вечеринки по  выходным, караоке и  детскую анимацию, 
создали авторское сезонное меню Hungry Chef Magazine.

Мы взяли с  собой в  будущее только самое важное — 
уют, гостеприимство, заботу о  людях и  безупречный вкус. 
И мы очень рады, что вам нравится то, что мы делаем. 

Ждем вас и ваших близких снова в ресторанах VASILCHUKÍ 
Chaihona № 1!

Алексей и Дмитрий Васильчуки

vasilchuki_brothers



Бренд-шеф-бармен 
Алексей Мочнов

      alexey_mochnov

ДОРОГИЕ ГОСТИ,
в нашей новой коктейльной карте вы найдёте не только 
легендарные коктейли XX века, но и необычные твисты 
на известную классику. Трудно рекомендовать вам 
какую-то конкретную рецептуру, ведь все они уникальны 
и обладают неповторимой вкусовой палитрой. Например, 
Хуго, который в европейских барах давно делит пальму 
первенства с классическим Аперол Спритцем.

Фирменные миксы — это наше видение будущего коктейлей. 
Смелые сочетания, премиальный алкоголь, сочные фрукты 
и ягоды, натуральные сиропы и безупречная техника 
исполнения. Обязательно попробуйте наши безалкогольные 
коктейли, лимонады и милкшейки – сбалансированные 
и полезные напитки на каждый день. Одна моя знакомая 
говорила: «Грушевый Физз — это самый вкусный грушевый 
лимонад, который я пробовала в жизни». Пожалуй, я с ней 
соглашусь. 

Добро пожаловать в наш бар!



БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ КОКТЕЙЛИ
Вишнёвый Компот 450 мл� 270.- 
Вишня, малиновое пюре, сок лимона, 
клюквенный морс, черешневый сироп, содовая

Грейпфрут и Малина 450 мл� 350.- 
Малина, сок лимона, ананасовый сок, 
клюквенный морс, натуральный грейпфрутовый 
сироп, сахарный сироп, листья лайма, содовая

Цитрус и Маракуйя 450 мл� 320.- 
Дольки апельсина и грейпфрута, сок лимона, яблочный сок, 
клюквенный морс, натуральный сироп из маракуйи

Грушевый Физз 450 мл� 320.- 
Груша, персиковое пюре, сок лимона, 
натуральный грушевый сироп, мята, содовая

Кровавая Мэри 350 мл� 320.- 
Томатный микс, помидоры черри, сельдерей, сок 
лимона, табаско, сливочный хрен, базилик, специи

КОКТЕЙЛИ

Сладкий Острый
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ВОДА

Сан Бенедетто газ/без газа 250/750 мл� 235/530.- 
San Benedetto

Саирме газ/без газа 500 мл� 190.- 
Sairme

Бон Аква газ/без газа 330 мл� 135.- 
BonAqua

ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Кока-Кола / Кока-Кола без сахара 330 мл� 175.- 
Coca-Cola / Coca-Cola Sugar Free 

Спрайт 330 мл� 175.- 
Sprite

Фанта 330 мл� 175.- 
Fanta

Швеппс Индиан Тоник 250 мл� 175.- 
Schweppes Indian Tonic

Швеппс Биттер Лемон 250 мл� 175.- 
Schweppes Bitter Lemon

Берн 250 мл� 190.- 
Burn

Ред Булл / Ред Булл без сахара 250 мл� 190.- 
Red Bull / Red Bull Sugarfree

СОКИ РИЧ

Ананасовый 200 мл� 140.-

Апельсиновый 200 мл� 140.-

Персиковый 200 мл� 140.-

Томатный 200 мл� 140.-

Яблочный 200 мл� 140.-

Вишневый 200 мл� 140.-

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ



Ананасовый, Апельсиновый, 
Персиковый, Томатный, 
Яблочный, Вишневый

140.- 200 мл

Сoca-Cola и контурная бутылка являются зарегистрированными товарными знаками The Coca-Cola Company. © 2021 The 
Coca-Cola Company. «Rich» является зарегистрированным товарным знаком. © 2021. АО «Мултон». Все права защищены.

Кока-Кола  
Кока-Кола без сахара

175.-330 мл



СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ

Ананасовый 200 мл� 450.-

Апельсиновый 200 мл� 255.-

Гранатовый 200 мл� 650.-

Грейпфрутовый 200 мл� 255.-

Мандариновый 200 мл� 255.-

Морковный 200 мл� 255.-

Сельдереевый 50 мл� 120.-

Яблочно-Морковный 200 мл� 255.-

Яблочный 200 мл� 255.-

ЛИМОНАДЫ 900 мл

Тархун� 550.- 
Лимон, натуральный сироп из тархуна, 
сок лимона, содовая

Дюшес� 550.- 
Клубника и груша, грушевое пюре, натуральныq 
грушевый сироп, содовая

Клубника-Апельсин� 550.- 
Апельсин, клубничное пюре, свежевыжатый 
апельсиновый сок, натуральный клубничный 
сироп, содовая

НАПИТКИ СОБСТВЕННОГО 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ

Айран 200 мл� 170.-

Морс 200 /900 мл� 170/570.-

МИЛКШЕЙКИ

Молочный Ванильный 200 мл� 290.- 
Ванильное мороженое, молоко, натуральный 
ванильный сироп 

Молочный Шоколадный Орео 200 мл� 290.- 
Ванильное мороженое, молоко, шоколадный 
топпинг, печенье Орео

Молочный Клубничный 200 мл� 290.- 
Ванильное мороженое, молоко, клубничное пюре
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БАЙСКИЙ ЧАЙ 500/800 МЛ

Имбирно-облепиховый� 340/620.- 
Витаминный чёрный чай с имбирём и облепихой

Облепиховый� 340/620.- 
Классический чёрный чай с ягодами облепихи 
и натуральным пюре облепихи

С узбекским лимоном и тимьяном� 340/620.- 
Классический чёрный чай с узбекскими лимонами, 
тимьяном и тростниковым сахаром

Каркаде с маракуйей и личи� 340/620.- 
Каркаде с пюре из маракуйи, пюре лимона, 
натуральным сиропом из личи и корицей

Личи с Ананасом � 340/620.- 
Экзотический чёрный чай с личи, ананасом и клубникой

Черешневый чай� 340/620.- 
Чёрный чай с черешней

ЧАЙНАЯ ЦЕРЕМОНИЯ 500 МЛ

Зелёный
Си Ху Лун Цзин «Колодец дракона»� 320.- 
Один из самых популярных зелёных чаёв в Китае. Имеет 
аромат шоколада и орхидеи, великолепно стимулирует

Тай Пин Хоу Куй� 320.- 
«Главарь лезвий из Хоу Кена» 
Входит в десятку императорских чаёв. Успокаивает 
и уравновешивает. Нежный травяной аромат с медово-
цветочными нотами

Шен Пуэр Мен Сун� 400.- 
«Зрелый пуэр из садов Мэн Сун» 
Светлый полупрозрачный настой, вкус терпкий 
и насыщенный с выраженным оттенком сухофруктов

Жасминовый
Молли Мей Хуа Ча� 450.- 
«Цветы чайного жасмина и лилии» 
Это зелёный чай с добавлением небольшого количества 
жасмина. Цветок лилии придаёт настою красноватый 
оттенок, а вкусу — сладость и пряность

Молли Нюй Эр Хуань «Девичьи локоны»� 300.- 
Ровные белые пушистые почки хранят аромат жасмина. 
Этот чай освежает и дарит состояние лёгкости

Молли Хун Ча «Чёрный чай с жасмином»� 350.- 
Сочетание двух насыщенных ароматов, чёрного чая 
и жасмина, дарит изысканную ауру тепла и покоя

ЧАЙ И КОФЕ



На сливках
Калмыцкий чай� 400.- 
Традиционный напиток калмыков. В его состав 
входит: масло, соль, перец, мускатный орех

Индийский чай� 500.- 
Отборный пуэр, сваренный на сливках с индийскими 
специями: кардамоном, бадьяном, анисом, корицей, 
мускатным орехом и гвоздикой

Не чайный
Мей Гуй Чэ «Китайский Гибискус»� 300.- 
Китайский гибискус с мёдом и лимоном

Согревающий Чай� 300.- 
Острый вкус имбиря, сладкого мёда и лимона. 
Лучшее средство от простуды

Травяной сбор� 300.- 
Сбор на основе иван-чая с добавлением душицы, мяты, 
мелиссы, липы и чабреца. Оказывает расслабляющее 
и успокаивающее действие

Чёрный
Чжун Го Хун «Красный китай»� 300.- 
В нём столько невероятных пряных оттенков 
и глубокий яркий вкус благородного чёрного чая — 
без резкости и излишней терпкости

Дян Хун Цзинь Хао� 300.- 
«Золотые ворсинки из Дян Си» 
Классический чёрный китайский чай. Бодрит, настраивает 
на беседу, его можно сочетать с любыми добавками

Ленкоранский� 260.-

Граф Грей� 300.- 
Чёрный байховый чай с нотками бергамота

Лао Ча Гао Шу «Пуэрная смола»� 600.- 
Вкус этого чая достаточно необычный, мягкий и без горчинки, 
непохожий на традиционный пуэр

Пуэр Лао Шу «Старое дерево»� 500.- 
Собирается только со старых деревьев, сохраняет в себе  
лёгкую древесную ноту. Вкус нежный и бархатистый

Пуэр Отборный� 300.- 
Чёрный китайский чай. Обладает тонизирующим 
эффектом, придаёт силы, проясняет сознание



Улун
Габа Алишань� 700.- 
Чай №1 от депрессии и тревожных мыслей. 
Расслабленность, возникающая при габа-чаепитии, 
создаёт ощущение комфорта у всех участников

Да Хун Пао «Большой красный халат»� 600.- 
Очень редкий чай со знаменитых гор Уи. Бодрит 
и одновременно успокаивает, способствует пищеварению

Най Сян «Огненный цветок � 300.- 
с молочным ароматом» 
Улун с нежным молочным ароматом. Оказывает 
тонизирующее действие

Фен Хуан Дань Цун «Чай с горы Феникса»� 400.- 
Обладает терпким вкусом, с ярко выраженной 
грейпфрутовой нотой

Те Гуанинь «Железная богиня милосердия»� 300.- 
Настой цвета светлого мёда. Аромат наполнен 
цветочнымии медовыми нотами. Послевкусие может 
возникать на протяжении целого дня

Жень Шень Ча Ван «Владыка Женьшеня»� 300.- 
Чайный лист, пропитанный соком женьшеня, дарит 
насыщенное сладкое послевкусие с медовым оттенком

С натуральными добавками
Бодрая Вишня� 700.- 
Пуэрная смола, приготовленная на вишнёвом соке

Манго Хун Ча «Манговый чай»� 320.- 
Чёрный чай с кусочками свежего манго

Марокканский чай� 390.- 
Крепкий чёрный чай с пряностями, свежей мятой 
и тростниковым сахаром

Добавки к чаю

Мята свежая 3 г� 50.-

Чабрец 3 г� 50.-

Цветы розы 2 г� 50.-

Цветы хризантемы 2 г� 50.-

Цветы тибетской ромашки 2 г� 100.-

Липа 2 г� 60.-

Душица 2 г� 40.-

Корица палочка 7 г� 60.-

Имбирь 20 г� 60.-



КОФЕ И КОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ

Эспрессо 35 мл� 110.-

Американо 120 мл� 120.-

Капучино 135 мл� 180.-

Латте 200 мл� 180.-

Латте брауни с шоколадом 250 мл� 350.- 
Кофе, молоко, натуральный сироп брауни, 
ванильная пена, шоколадное печенье

Орехово-карамельный гляссе 250 мл� 290.- 
Кофе, натуральный орехово-карамельный 
сироп, шоколадно-ореховый соус, мороженое

Раф кофе 315 мл� 320.- 
Кофе, сливки, натуральный ванильный сироп

БЕЗ КОФЕИНА
Эспрессо 35 мл� 120.-

Американо 120 мл� 120.-

Капучино 135 мл� 190.-

Латте 200 мл� 190.-

Какао 180 мл� 210.-

Молоко на выбор

Кокосовое молоко 100 мл� 150.-

Миндальное молоко 100 мл� 150.-

Еще больше новостей в Instagram по QR 

Пожалуйста, сообщите вашему официанту, 
если у вас есть аллергия на какие-либо 
продукты! Все цены указаны в рублях.!
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