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 ГАРНИРЫ
КАПУСТА ТУШЁНАЯ С БЕКОНОМ...................................... 150 гр 400o

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ ........................................................... 150 гр 400o

КАРТОФЕЛЬ ФРИ.................................................................. 120/40 гр 400o

КАРТОФЕЛЬ ПЕЧЁНЫЙ ....................................................200/40 гр 350o

ОВОЩИ ГРИЛЬ.............................................................................. 200 гр 550o

КАРТОФЕЛЬНЫЙ БАТАТ ФРИ ..................................... 120/40 гр 400o

БЕЛЬГИЙСКАЯ КАРТОФЕЛЬНАЯ ВАФЛЯ .............. 70/30 гр 350o

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
АССОРТИ ФРАНЦУЗСКИХ БАГЕТОВ ........................ 100/30 гр 250o

СОУСЫ 40 гр 120o
БЛЮ-ЧИЗ / БАРБЕКЮ / САЛЬСА / ТАР-ТАР / КЕТЧУП /

МАЙОНЕЗ / СМЕТАНА / ПЕРЕЧНЫЙ    / АЙОЛИ /      

КИМ ЧИ   / АДЖИКА ДОМАШНЯЯ__  

ДЕСЕРТЫ
ЯБЛОЧНЫЙ ШТРУДЕЛЬ ................................................... 120/50 гр    500o 
С ВАНИЛЬНЫМ МОРОЖЕНЫМ

ВАФЛЯ С ТВОРОЖНЫМ КРЕМОМ, КЛУБНИКОЙ ... 210 гр 650o
И ЗЕЛЕНЫМИ ФИСТАШКАМИ NEW 

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН................................................ 100/50 гр 650o

МОРОЖЕНОЕ В АССОРТИМЕНТЕ........................................50 гр 220o

НА КОМПАНИЮ

СЕТ #1 950/160 гр 3500o
ЧИКЕН ФИНГЕРС, КУРИНЫЕ КРЫЛЬЯ, СВИНЫЕ РЕБРА, 

КАРТОФЕЛЬ ФРИ, ЖАРЕНЫЕ СВИНЫЕ УШИ

СЕТ #2 1100/160 гр 4000o
ЖАРЕНЫЕ ЛАНГУСТИНЫ, КОЛЬЦА КАЛЬМАРА, ФИШ ЧИПС, 

КОРЮШКА, КАРТОФЕЛЬ ФРИ

СЕТ #3 1070/80 гр 3500o
АССОРТИ КОЛБАС: КУРИНЫЕ, СВИНЫЕ, ГОВЯЖЬИ 

СЕТ #4 1000/160 гр 4200o 
 ГРИЛЬ МЯСО: КУРИНЫЙ ШАШЛЫК, СТЕЙК СТРИПЛОЙН, 

СВИНОЙ ШАШЛЫК, БРОШЕТ ИЗ ГОВЯДИНЫ

ДАННОЕ МЕНЮ ЯВЛЯЕТСЯ  РЕКЛАМНЫМ МАТЕРИАЛОМ.



К ПИВУ
БОРОДИНСКИЕ ГРЕНКИ ....................................................... 150/40 гр 400o 
С ПАРМЕЗАНОМ И СОУСОМ БЛЮ-ЧИЗ

СЫРНЫЕ ШАРИКИ (СОУС НА ВЫБОР)....................... 120/40 гр 500o

ХРУСТЯЩИЕ БАКЛАЖАНЫ ...................................................... 300 гр 550o
В УСТРИЧНОМ СОУСЕ 

ЖАРЕНЫЕ СВИНЫЕ УШИ ................................................... 150/40 гр 650o

АССОРТИ СЫРОВЯЛЕНЫХ ДЕЛИКАТЕСОВ ..............110/30 гр 1100o

ЧИКЕН ФИНГЕРС С СОУСОМ BBQ ................................. 120/40 гр 550o

КОРЮШКА С СОУСОМ ТАР-ТАР ................................ 200/15/40 гр 750o

КУРИНЫЕ КРЫЛЬЯ.................................................................. 250/40 гр 650o

СВИНЫЕ РЕБРА ST. PETER’S........................................250/50/40 гр 800o

ФИШ  ЧИПС С СОУСОМ ТАР-ТАР.................................... 150/40 гр 700o

КОЛЬЦА КАЛЬМАРА ................................................................. 150/40 гр 500o

ЖАРЕНЫЕ ЛАНГУСТИНЫ ................................................... 300/20 гр 1500o

КРЕВЕТКИ ТЕМПУРА С СОУСОМ ВАСАБИ ................ 120/40 гр 750o

КРЕВЕТКИ ПИВНЫЕ....................................................................... 220 гр    1100o 
ЖАРЕНЫЕ/ОТВАРНЫЕ  

ПАЛОЧКИ МОЦАРЕЛЛЫ ..................................................... 200/40 гр     650o 
С СОУСОМ АЙОЛИ  

СЫР СУЛУГУНИ ФРИ ............................................................. 200/40 гр 600o
С КЛЮКВЕННЫМ СОУСОМ 

БУРГЕРЫ/СЭНДВИЧИ
БУРГЕР НА КАРТОФЕЛЬНОЙ............................................... 350 гр         800o
БЕЛЬГИЙСКОЙ ВАФЛЕ 

ЧЕРНЫЙ БУРГЕР С ТРЮФЕЛЕМ ....................... 260/120/40 гр         900o
БУРГЕР ЛЯ-КЛАССИК................................................. 300/120/40 гр         750o
БУРГЕР BBQ С ХАЛАПЕНЬО.................................... 310/120/40 гр         750o
КЕСАДИЛЬЯ С КРЕВЕТКАМИ.........................................230/50 гр         800o
КЕСАДИЛЬЯ С КУРИЦЕЙ.................................................. 200/50 гр         750o

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ/
САЛАТЫ

КАРТОФЕЛЬНАЯ ВАФЛЯ RED FISH ................................. 200 гр 900o
СЕЛЬДЬ НА ТОСТАХ .................................................................... 180 гр 500o
ИЗ БОРОДИНСКОГО ХЛЕБА
ТАР-ТАР ИЗ ЛОСОСЯ И ТУНЦА  .......................................... 120 гр 800o
ТАР-ТАР ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ ........................ 150 гр 850o
ТАКО СО СНЕЖНЫМ КРАБОМ ............................................. 90 гр 650o
ТАКО С ГОВЯДИНОЙ ...................................................................100 гр 700o
КАРПАЧО ИЗ МРАМОРНОЙ.................................................... 150 гр  900o
ГОВЯДИНЫ 
АССОРТИ СЫРОВ С СУХОФРУКТАМИ ..................... 150/40 гр 800o
БИТЫЕ ОГУРЦЫ ............................................................................ 250 гр 450o
ФОРШМАК ИЗ СЕЛЬДИ ..................................................120/120 гр 500o
С БОРОДИНСКИМИ ТОСТАМИ 
САЛАТ НИСУАЗ С ТУНЦОМ .............................................220/60 гр 750o
САЛАТ С ХРУСТЯЩЕЙ УТКОЙ ............................................. 200 гр 700o
САЛАТ ДЕРЕВЕНСКИЙ .............................................................. 300 гр 550o
СМЕТАНА, АРОМАТНОЕ МАСЛО, МАЙОНЕЗ НА ВЫБОР 
САЛАТ С МОЛОДЫМ ШПИНАТОМ, .................................. 250 гр 950o
КРЕВЕТКАМИ И АВОКАДО 
ТОМАТЫ С КРАСНЫМ ЛУКОМ 
И КАПЕРСАМИ NEW ................................................................. 300 гр 600o
ТЕПЛЫЙ САЛАТ С ЯЗЫКОМ ................................................. 250 гр 800o
САЛАТ С РОСТБИФОМ.............................................................. 230 гр 1100o
САЛАТ ГРЕЧЕСКИЙ...................................................................... 300 гр 650o
ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ................................................................... 250 гр 750o
ЦЕЗАРЬ RED FISH......................................................................... 230 гр 950o
ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ......................................................... 240 гр 850o

СУПЫ
БОРЩ СО СМАЛЬЦЕМ ............................................... 400/80/50 гр 550o
КУРИНАЯ ЛАПША......................................................................... 360 гр 500o
СВЕКОЛЬНИК NEW ..............................................................370/40 гр 450o
ТОМ ЯМ С МОРЕПРОДУКТАМИ .................................. 400/60 гр 600o

ГОРЯЧИЕ
ЧЁРНЫЕ СПАГЕТТИ ....................................................................350 гр 800o
В СОУСЕ БИСК С МОРЕПРОДУКТАМИ 

ПАСТА КАРБОНАРА .....................................................................270 гр 700o
ЩУЧЬИ КОТЛЕТЫ  ...............................................................250/30 гр 900o
С ТРЮФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

ЩУПАЛЬЦЫ ОСЬМИНОГА  ....................................... 80/80/70 гр 1650o
С СОУСОМ ТОМ ЯМ NEW

ФАХИТОС ...................................................................................250/30 гр 800o
БЕФСТРОГАНОВ ............................................................. 170/150/80 гр 1100o
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

ГОВЯДИНА ПО-ФЛАМАНДСКИ ........................................ 200 гр 1150o
С ПАСТОЙ ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ 

СВИНАЯ РУЛЬКА....................................................................700/80 гр 1200o
КОЛБАСКИ  КУРИНЫЕ....................................................... 150/60 гр 750o
КОЛБАСКИ  СВИНЫЕ ........................................................ 150/60 гр 750o
КОЛБАСКИ  ГОВЯЖЬИ ..................................................... 150/60 гр 750o
МИДИИ В СОУСЕ БЕРНЕЗ С БАГЕТОМ................600/120 гр 1850o
УТИНАЯ НОЖКА............................................................................ 280 гр 1100o
ТОМЛЕНАЯ В ВИШНЁВОМ ПИВЕ

КУРИНЫЙ ШНИЦЕЛЬ ............................................................. 260 гр 650o
РУБЛЕННЫЙ БИФШТЕКС.................................. 150/70/50/20 гр 850o
ИЗ ГОВЯДИНЫ НА КАРТОФЕЛЬНОЙ ВАФЛЕ

ГОВЯЖЬИ ЩЕКИ ........................................................... 150/150/20 гр 1100o
ТОМЛЕННЫЕ В ТЁМНОМ ПИВЕ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

ХОСПЕР
СТЕЙК СТРИПЛОЙН ЗА 100 ГР. .............................................. 100 гр 700o
РИБАЙ ЗА 100 ГР................................................................................. 100 гр   950o
СТЕЙК ИЗ СВИНОЙ ШЕИ...........................................150/50/40 гр 700o
ШАШЛЫК ИЗ КУРИЦЫ..............................................200/30/40 гр 650o
ШАШЛЫК ИЗ СВИНИНЫ .........................................200/30/40 гр 750o
БРОШЕТ ИЗ ГОВЯДИНЫ ...........................................150/30/40 гр 700o
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ЧАЙ 450 мл 400o
ЦВЕТКИ ЛИПЫ / МОЛОЧНЫЙ  УЛУН / ЖАСМИН

СОЧНЫЕ ЯГОДЫ / ЧЕРНЫЙ ЧАЙ С ЧАБРЕЦОМ

АССАМ / СЕНЧА / ЭРЛ ГРЕЙ

КОФЕ
ЭСПРЕССО.........................................................................45 мл 250o

АМЕРИКАНО ....................................................................150 мл 300o

ДВОЙНОЙ ЭСПРЕССО ....................................................90 мл 350o

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ
АПЕЛЬСИН.......................................................................

ГРЕЙПФРУТ.....................................................................

ЯБЛОКО............................................................................

МОРКОВЬ........................................................................

СЕЛЬДЕРЕЙ....................................................................

200 мл 450o

ВОДКА

МАМОНТ.............................................................................. 40 мл 300o

ЦАРСКАЯ ОРИГИНАЛЬНАЯ.............................................40 мл 250o

ДОМАШНИЕ НАСТОЙКИ
ХРЕНОВУХА........................................................................ 40 мл 250o

КЛЮКВЕННАЯ ................................................................... 40 мл 250o

ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА..................................................... 40 мл 250o

 

 

 

ЦАРСКАЯ ЗОЛОТАЯ ......................................................... 40 мл 280o

ЛАТТЕ................................................................................ 220 мл 400o
РАФ.................................................................................... 270 мл 500o
КАПУЧИНО........................................................................150 мл 400o

ПРОЧИЕ НАПИТКИ
МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА С/Г........................................... 250 мл 350o

МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА Б/Г.......................................... 250 мл 350o

НАПИТОК ЭВЕРВЕСС В АССОРТИМЕНТЕ.................250 мл 350o

МОРС КЛЮКВА ..............................................................200 мл 250o

МОРС ОБЛЕПИХА ..........................................................200 мл 250o

СОК В АССОРТИМЕНТЕ ...............................................200 мл 250o

200 мл 500o
200 мл 350o

200 мл 350o

200 мл 500o

ДЖИН НА МАЛИНЕ...........................................................40 мл 250o

ДАННОЕ МЕНЮ ЯВЛЯЕТСЯ  РЕКЛАМНЫМ МАТЕРИАЛОМ



БЕЛЫЕ ВИНА
АЛЬТЕНО ПИНО ГРИДЖИО .................150/750 мл 700/3500o

БЕЛ/СУХ ИТАЛИЯ

ТАРАПАКА СОВИНЬОН БЛАН ..............150/750 мл 700/3500o

БЕЛ/СУХ ЧИЛИ

ПЕТЕР МЕРТЕС РИСЛИНГ ...................150/750 мл 700/3500o

БЕЛ/П/СУХ ГЕРМАНИЯ

мл
 

мл
 

 
КРАС/СУХ  ФРАНЦИЯ

КВВ ШИРАЗ..............................................150/750 

КРАСНЫЕ ВИНА
АЛЬТЕНО КЬЯНТИ ...................................150/750 800/4000o
КРАС/СУХ ИТАЛИЯ

ФАМИЙ ДЕКОМБ ПИНО НУАР.............150/750 900/4500o

мл 700/3500o

КРАС/СУХ ЮАР

DELIRIUM_TREMENS_PUB WWW.DELIRIUM.PUBДАННОЕ МЕНЮ ЯВЛЯЕТСЯ  РЕКЛАМНЫМ МАТЕРИАЛОМ

КОНЬЯК
ХЕННЕССИ VS ................................................................ 40 мл 900o
ХЕННЕССИ VSOP ........................................................... 40 мл 1450o

ВИСКИ КУПАЖ

ЧИВАС РИГАЛ 12 ЛЕТ.................................................... 40 мл 700o

ДЖОННИ УОКЕР БЛЭК ЛЭЙБЛ 12 ЛЕТ ......................40 мл 700o

БУШМИЛС ОРИДЖИНАЛ............................................. 40 мл 600o

 

БУРБОН
ДЖИМ БИМ ....................................................................40 мл 450o
ДЖИМ БИМ ЭППЛ .........................................................40 мл 650o
ДЖЕК ДЭНИЕЛС .............................................................40 мл 650o

ВИСКИ ОДНОСОЛОДОВЫЙ
АКЕНТОШАН 12  ЛЕТ ....................................................40 мл 950o

СИНГЛТОН 12 ЛЕТ ..........................................................40 мл 850o

ТЕКИЛА
ХОСЕ КУЭРВО ЭСПЕСИАЛЬ СИЛЬВЕР...................... 40 мл 450o
ХОСЕ КУЭРВО ЭСПЕСИАЛЬ ГОЛД.............................. 40 мл 450o

 

ДЖИН
КРАКСЛЭНД.................................................................... 40 мл 500o

 БИФИТЕР ........................................................................ 40 мл 500o

РОМ
 БАЙЮ УАЙТ......................................................................40 мл 550o
 ДИПЛОМАТИКО РЕЗЕРВА ЭКСКЛЮЗИВА............... 40 мл 800o

ВЕРМУТ
МАРТИНИ БЬЯНКО ......................................................... 80 мл 650o
МАРТИНИ РОССО............................................................ 80 мл 650o
МАРТИНИ ЭКСТРА ДРАЙ .............................................. 80 мл 650o

АПЕРОЛЬ ........................................................................... 80 мл 650o
КАМПАРИ .......................................................................... 80 мл 650o

ЛИКЕРЫ
ЯГЕРМАЙСТЕР ................................................................. 40 мл 550o

АБСЕНТ............................................................................... 40 мл 450o
САМБУКА ........................................................................... 40 мл 450o

КОКТЕЙЛИ

200/30 мл  700o

БЕЛЫЙ РУССКИЙ............................................................ 90 мл 500o

АПЕРОЛЬ ШПРИТЦ.................................................. 220/30 мл 800o

НЕГРОНИ ......................................................................90/30 мл 550o

ВИНА ИГРИСТЫЕ
АББАЦИЯ ФИОРИНО ПРОСЕККО СПУМАНТЕ .......750 мл 4000o
БЕЛ/СУХ ИТАЛИЯ

70/15 мл  600o
ДАЙКИРИ......................................................................105/15 мл 600o
МАРТИНИ РОЯЛЕ....................................................160/20/2 мл 800o

МАРГАРИТА...................................................................

45 мл 400o
Б-53......................................................................................45 мл 400o 

РЫЖАЯ СОБАКА...............................................................50 мл 450o

Б-52......................................................................................

ЛАФРОЙГ 10 ЛЕТ.............................................................40 мл 1200o

МАРТИНИ ФИЕРО............................................................80 мл 650o

МАРТИНИ ФИЕРО & ТОНИК........................................230 мл 700o
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