
Пивная тема 
от Матрешки:
  Рёбра свиные из печи, 

томленые в пиве, подаются 

с картофелем и маринованными 

овощами (250/180гр) 

 Крылья куриные, жареные 

с соусом BBQ и маринованным 

огурчиком (3 шт/50 гр )

 Гренки ржаные с пармезаном 

и домашним соусом  (130/50 гр) 

 Дюжина жареных 

тигровых креветок (12 шт) 

Картофель фри 

 с домашним 

  сметанно-чесночным 

  соусом  

   (150/30 гр) 

  Пивной набор 
  на компанию 
   (порция куриных крыльев, 
   гренки ржаные с пармезаном, 
   рёбра свиные из печи, 
   жареный сыр в панировке, 
   картофель фри) 
   (3шт/130/250/60/150  гр) 

510

310

235

999

215

1199

Бифштекс рубленный

натуральный

индейка, оленина (480гр)

Бифштекс рубленный

натуральный

из оленины (480гр)

Бифштексы:

Гриль меню
ресторана «Матрёшка»

Шашлык из свиной шейки
в подаче с лавашем, маринованным 
луком и зеленью (300гр)

580

Шашлык из куриного бедра
в подаче с лавашем, маринованным 
луком и зеленью (300гр)

480

Шашлык из Сахалинских
Лангустинов
с соусом Лемонграсс (270гр)

999

Стейк говяжий 
«Стриплойн»
в подаче с соусом «Нью-Йорк»  (250гр)

1350

(это тонкий край мраморной говядины, 
вес мяса указан в сыром виде, рекомендуемая 
прожарка «медиум», так как мясо при такой 
прожарке сочнее) 

Стейк лосося с соусом 
тар-тар в подаче с микс-салатом из:
грейпфрута, маринованного огурчика
и салатного лука, в сочетании с 
оливковым маслом и лимоном (150/110гр)

1190

Бургер с мраморной 
котлетой  под сыром сулугуни и 
домашними соусами  (280гр)

400

Бургер с куриным стейком
и домашними соусами  (280гр)

350

Рёбра свиные из печи,
томлёные в пиве
подаются с картофелем и 
маринованными овощами (250/180гр)

510

Бифштекс из оленины 
и индейки подаётся с сыром 
«блю-чиз» и томатом, под глазуньей из
куриного яйца в сопровождении 
витаминного салата и 
медово-горчичного соуса (230гр)

550

Жареные шампиньоны 
на гриле (150гр)

250

Гарнир из свежих овощей 
и зелени к шашлычку и не только:
помидор, свежий огурец, 
перец болгарский, зелень и листья
салата в подаче со сметанным соусом
или оливковым маслом (180гр)

290

При заказе двух порций рёбер - 
0,5 л. пива в подарок!

При заказе дюжины креветок - 0,5 л пива в подарок.

При заказе 2 порций ребер - 0,5 л пива в подарок.



Овощная икра с хлебными чипсами (70/50 гр) 
(закуска советских времен, в основу которой вошли перец болгарский, 
лук репчатый, морковь, томат, чеснок, кабачок под кахетинским маслом 
в сочетании авторских хлебных чипсов)

Хлебные тосты с селедочкой (135 гр) 
(дальневосточная сельдь с огуречным салатом и картофельным 
кремом на солодовом тосте с добавлением зерен конопли). 
Блюдо дальневосточной кухни в авторском исполнении. 

Сальцо/смальцо на хлебных тостах с лучком
и соленым огурчиком (200 гр)

Застольные закуски:

Селедочка под настоечку (270 гр) 
(дальневосточная слабосоленая сельдь с картофелем 

конфи и брусникой). Блюдо дальневосточной кухни 
в авторском исполнении.

Разносол от "Матрешки" (310 гр) 
(капуста квашеная, огурцы/томаты соленые, черемша, яблоко мочёное, 
лук ферментированный, острый перчик). Маринованные овощи и 
фрукты консервированные по старинному русскому рецепту. 

Сырная доска (300 гр) 
(пармезан, сыр с плесенью заморский, косичка копченая, сулугуни 
жареный, мед, соус ткемали, орехи). Микс классических 
сыров разных регионов.

Мясные деликатесы от "Матрешки" (315 гр) 
(тамбовский окорок, вяленая фермерская индейка, пастрами 
из брянской говядины, копченое сердце оленя). Мясо вялится/коптится 
непосредственно в ресторане, по авторскому рецепту. 

Салаты:
Аджапсандал с сулугуни и свежим томатом (210 гр)     
(это запечённый овощной грузинский салат-закуска  в состав 

которого входит баклажан, томат, перец болгарский, грецкий 

орех, масло кахетинское, лук репчатый, кинза, чеснок и немного 

острого перца)

Салат с мраморным сомом в кляре (280 гр)
(мраморный сом "Клария" в кляре подается с листьями салата в сочетании 
грейпфрута, печеных овощей под соусом "малиновый чили").  
Авторское блюдо из фермерского продукта нижегородской губернии. 

Оливье с телячьими щечками (220 гр) 
(классический оливье в авторском исполнении с телячьими 

щечками и соусом пряный майонез)

Салат с нежным цыпленком и соусом Айоли (190 гр) 
(подается с листьями романо и помидорами черри с добавлением 

сырных крутонов и брусники)

Салат "Матрешка" с вяленой фермерской  

индейкой (210 гр) 
(подается с листьями салата и маринованной грушей в 

сопровождении авторского соуса "Карри")

205

290

360

450

380

800

920

420

790

410

355

480

365

600

365

385

Драники:
Драники со шкварками, грибами и луком (230 гр) 
(классические картофельные драники с жаренным тамбовским окороком, 
подаются со сметаной). Славянское классическое блюдо.

Драники с щучьей икрой и красной икрой (210 гр) 
(классические картофельные драники с щучьей и лососевой икрой, 
подаются со сметаной). Славянское классическое блюдо.

Драники с нежной курочкой  и брусникой (230 гр) 
(классические картофельные драники с курицей су-вид и брусникой, 
подаются со сметаной). Славянское классическое блюдо в 
современном гастрономическом прочтении.

Драники с копченой мраморной говядиной и 
соленым огурцом (230 гр) 

510

485

670

480

425

680

Горячее:
Филе "Волжского" судака с томленным 

картофелем в сметане (280 гр) 
(аппетитный сочный судак, на подушке из картофеля и шпината. 
Запекается в сметанно-яичной заливке).  Классическое блюдо 
Нижегородской губернии по старинному рецепту.

Азу по-татарски (320 гр) 
(классическое татарское рагу с овощами и томленой говядиной)

Томленые телячьи щёчки с овощами гриль (400 гр)
(авторское блюдо из томленых с медом и брусникой телячьих 
щечек в дуэте с овощами гриль, моченого яблока и 
черничного конфитюра) 

Котлета "Пожарская" с соусом из белых грибов (210 гр) 
(старинное русское блюдо из фермерской свинины и курицы в фигурной 
панировке, подается с соусом из белых грибов и витаминным салатом)

Котлета "по-киевски" (160 гр) 
(традиционное блюдо славянской кухни в классическом 
исполнении, подается с витаминным салатом)

Филе мраморного сома (160 гр) 
(фермерский мраморный сом "Клария", маринованный в 
охотничьих специях, подается с медово-апельсиновым соусом, 
в основу которого вошли цветочный мёд, пряности и апельсин)

Гарниры:
Картофель печеный с жареными грибами (180 гр) 
(картофель, вешенки, лисички, лук репчатый, зелень)

Овощи гриль (150 гр) 
(баклажан, картофель, перец болгарский, лук репчатый, 

помидор, сыр сулугуни)

Рис отварной (150 гр)

Картофельное пюре (150 гр) 

230

255

170

150

370

400

590

410

395

Супы:
Борщ "Нижегородский" с малиной и 

тамбовским окороком (390 гр) 
(авторский наваристый борщ с ароматной малиной, копченым

тамбовским окороком и солодовой булочкой с крученым салом)

Грибной крем-суп на кокосовом молоке (315 гр)

(грибной диетический крем-суп из белых грибов и 

шампиньонов в сочетании кокосового молока в 

сопровождении постных солодовых гренок)

Архангельская уха с треской и налимом (430 гр) 
(наваристый рыбный бульон с молочными сливками, овощами и зеленью, 

подается с  ароматной солодовой булочкой и щучьей икрой) 

Харчо с говядиной (320 гр) 
(традиционный грузинский суп с томленой говядиной и соусом 

ткемали, подается с солодовой булочкой) 

Крем-суп из тыквы с копченым болгарским 

перцем и заморским сыром с плесенью (340 гр) 
(авторский крем-суп подается со сладкой брусникой 

и пшеничными гренками).  

Пельмени 
по рецепту ресторана «Матрешка»

мясные , подаются либо с классической, либо с копченой сметанойотварные
(которую мы коптим сами на ольховой щепе): 

с фермерским цыпленком (230 гр)

с оленем ямало-ненецкого округа (230 гр)

с фермерской индейкой (230 гр)

домашние с говядиной и свининой (230 гр)

230
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Овощной салат с брынзой и пряным маслом (250 гр)

(Сыр брынза в сочетании сочного томата, болгарского 

перца и огурчика с листьями салата, 

в дополнении пряного масла и свежей зелени)

380

Картофель по-деревенски (150 гр) 170

Рыбная нарезка (200 гр) 
(лосось с/с, филе масляной рыбы, копченый мраморный сом, икра красная 
на солодовых тостах).

1000

(классические картофельные драники с пастрами из мраморной 
грудинки и соленым  огурчиком. Подаются со сметаной.

510Сливочная курочка в ореховом соусе с 

жареными тостами (250 гр) 

Кутабы:
Кутабы с овощами гриль (230 гр) 
(тончайшее тесто с начинкой из болгарского перца и баклажана 
в сочетании томата, свежей кинзы и грузинских специй, 
подается с кисло-сладким соусом)

Кутабы с сыром сулугуни и шпинатом (230 гр) 
(тончайшее тесто с начинкой из сыра сулугуни и 
шпината, приправленного сванской солью, ароматным 
чесноком и сливочным маслом,  подается с кисло-сладким соусом)
Блюдо азербайджанской кухни.

Кутабы с олениной и сыром сулугуни (230 гр) 
(тончайшее тесто с начинкой из томленого оленя, 
приготовленного по технологии су-вид с добавлением 
охотничьих специй и пряностей, подается с кисло-сладким соусом)
Блюдо азербайджанской кухни.

490

410

525

340
280
285

рыбные , подаются с икрой и копченой сметаной:отварные

с щукой в особом рыбном тесте (230 гр)

запеченные с грибами в соусе бешамель под сырной корочкой: 

380
*В особом рыбном тесте для рыбных пельменей используется устричный 

соус и особые специи, и вот поэтому оно немного темноватое
(все остальное секрет нашей кухни)*

с фермерским цыпленком (300 гр)

с оленем ямало-ненецкого округа (300 гр)

с фермерской индейкой (300 гр)

домашние с говядиной и свининой (300 гр)

370
465
420
415

(всеми любимое и обожаемое сало, 
идеально сочетается с нашим сетом фирменных настоек)

NEW



ШЕФ РЕКОМЕНДУЕТ: КАК НА КАЖДЫЙ ДЕНЬ, ТАК И НА ПРАЗДНИЧНЫЙ СТОЛ!                                                 ЛЮБИТЕЛЯМ РЫБНЫХ БЛЮД                                             ЛЮБИТЕЛЯМ ПООСТРЕЕ                                   ХИТ ПРОДАЖ
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ïî òåëåôîíó èëè íà ñàéòå. 
Äëÿ Âàñ ðàáîòàåò äîñòàâêà.

80

Соусы:

Пироги на компанию:
Осетинский пирог со шпинатом и сыром (800 гр)
(шпинат, сыр сулугуни, дрожжевое тесто)

Осетинский пирог с говядиной и картофелем (800 гр)
(говядина, специи, лук, печеный картофель, дрожжевое тесто)

Осетинский пирог с ветчиной и сыром  (800 гр)
(ветчина, сыр сулугуни, сыр моцарелла, 
домашний соус, дрожжевое тесто)

Пироги:
Пирог с ветчиной и сыром (100 гр)

(ветчина, сыр моцарелла, домашний соус, дрожжевое тесто) 

Пирог с мраморным копченым сомом и

печеным картофелем (100 гр)

(копченое филе сома, запеченный картофель с травами,

жареный лук на подсолнечном масле, дрожжевое тесто)

Пирог Иркутский с капустой и жареным яйцом (100 гр)

(жареная капуста - альденте с соусом шрирача, яйцо вок, 

подсолнечное масло, дрожжевое тесто)

95

105

85

900

1000

800

Пряный майонез (50 гр)  

Соус зеленая горчица (50 гр) 

Барбекю (50 гр)  

Брусника-розмарин (50 гр)

Медово-апельсиновый (50 гр) 

Медово-горчичный (50 гр) 

Соус "кетчуп домашний" (50 гр) 

80

80

80

80

120

120

Сметана копченая (50 гр) 

Сметана классическая  (50 гр) 

Масло кахетинское (50 гр) 

Хлеб:
Хлебная корзина (80/80/20/20 гр)

(хлеб пшеничный отрубной и хлеб солодовый, 

в сочетании с кахетинским маслом и сливочным маслом 

(с копчёным перцем )

Горячий хлеб от Матрешки (300 гр)

(солодовый/отрубной пшеничный)

220

120

50

100

70 330

350

250

75

250

250

275

Десерты:
Молочный "Медовик" с брусникой (150 гр) 

(авторский десерт из медового бисквита в сочетании 

молочно-карамельного крема и сочной брусники) 

Вишневый сад (170 гр) 

(авторский  десерт в сочетании томленой вишни и темного 

шоколада, со сметанным суфле и шоколадного бисквита)

Пирожное картошка (100 гр) 

(классический советский десерт, в оригинальном 

авторском исполнении)

Эклер СССР (60 гр) 

(знакомый каждому с детства вкус эклера с масляным 

кремом под шоколадной глазурью)

Грушевый десертный пирог с малиновым соусом (130 гр) 

(классический десерт на песочном тесте с сочной грушей 

под заварным молочно-сливочным кремом в сочетании 

малинового освежающего соуса)

Открытый пирог с творогом и щавелем (130 гр) 

(авторский десертный открытый пирог  на дрожжевом 

тесте с сочным сладким щавелем под нежным ванильным 

творогом и хрустящей карамелью в сочетании черничного соуса)

Теплый шоколадный кекс с банановым кремом и 

сливочным мороженым (100 гр) 

(шоколадный бисквит с банановым кремом в сопровождении 

сливочного мороженого с брусникой)

Блины:
Блинчики (150 гр)

     с соленой карамелью (30 гр)

     со сметаной (30 гр)

     со сгущеным молоком (30 гр)

     с медом (30 гр)

     с щучьей/красной икрой (20/20 гр)

140
140
140

230
600

Каждый народ нашей многонациональной 

страны имеет свою самобытную кухню и 

свои представления о том, какой должна 

быть правильная и полезная еда. 

В каждой кухне есть свои вкусные блюда, 

часть из которых мы предлагаем Вам 

попробовать в нашем ресторане, чтобы 

приобщиться к разнообразным вкусам 

из многочисленных регионов России. 

+7 (960) 160-62-62

Солодовая булочка (40 гр) 30

www.matryoshka-nn.ru

Открытый пирог с творогом, щавелем и яблоком (800 гр)
(творог, щавель, яблоки, дрожжевое тесто)

900

300Пирожное «Наполеон» (120 гр)
(всеми признанный и любимый десерт из хрупких 

воздушных слоев теста, в подаче с клубничным ароматным соусом)

Хачапури по-мегрельски (650 гр) 

(в продаже по субботам и воскресеньям)

580



Салаты:

190
130

230

190

210

Жили-были...

Горячие закуски:

Соусы:
     сырный (30 гр) 80

80

80

120
     барбекю (30 гр) 
   

80

165

185

350

(180 гр)

в основу вошли кукуруза в сочетании 

сыра мацарелла со свежим томатом, 

салат и соусами пряный майонез 

и медово-горчичный

сэндвич с   Курицей

(180 гр)

(800 гр)

Осетинский пирог 
с ветчиной и сыром

800

(5 шт)

Сырные палочки

250

400

Горячие закуски:



Супы:

Горячее:

Гарниры:

Десерты:

145

175

130

Блинчики:
(100/30 гр) 

120

275

150

170

250 75

restoran_matreshka

ÂÑÅÌ ÐÀÄÛ, 
ÂÑÅÃÄÀ ÐßÄÎÌ!

260(80/50 гр)

250
300

300

Куриные крылья жареные 
с кисло-сладким соусом (3 шт) 310

220

235

Картофельные дольки 
(150 гр)

170 Картофель фри
(150 гр)

170

Наполеон с 
клубничным 
соусом (120/50гр)

300
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