
Устрицы 
• ассортимент уточняйте у официанта • 

490 / 690

Морской Ёж • 490

Вонголе 200 г • 790
(ракушки) приготовим соте или с пастой

Магаданская креветка 200 г • 1 490

Камчатский краб 100 г • 1 200

Большое плато морепродуктов • 5 500
магаданские креветки 200 г, устрицы 5 шт., морские ежи 5 шт.

Карпаччо из сезонных томатов 250 г • 490

Севиче из лосося, масло маракуйи 170 г • 950

Крудо из тунца, соус манго-чили 170 г • 750

Тартар из говяжьей вырезки 120 г • 790
к блюду рекомендуется картофель фри с трюфельным 
маслом

Карпаччо из лангустина 130 г • 990

Соте из креветок  
в соусе шампань 220 г • 1 190

Запечённый камамбер  
с ягодным соусом 220 г • 870

Тигровые креветки с хумусом 270 г • 990

Ассорти морепродуктов 470 г • 1 950

Тигровые креветки 200 г • 1 490
готовим по желанию гостя

Черноморская шкара из пеленгаса 250 г • 850

Клешни камчатского краба, 
сливочно-лимонный соус 100 г • 1 200

Зеленый боул с авокадо, шпинатом, эдамаме и 
маслом маракуйи 240 г • 750

с камчатским крабом 280 г • 1 350
с тигровыми креветками 300 г • 1 190 

Греческий 270 г • 670

Нисуаз с тунцом 250 г • 690

Цезарь
с подкопчённой индейкой 180 г • 750 
с креветками 200 г • 990

Тёплый салат с морепродуктами 230 г • 990

Кальмар, страчателла, 
розовые томаты и авокадо 250 г • 850

Хумус из нута с томатами 320 г • 690

Антипасти 140 г • 720
оливки Каламата, артишоки, вяленые томаты

Ассорти европейских сыров 150 г • 750

Парма с рукколой 50 г • 450

Овощной салат по-грузински
с ароматным маслом 200 г • 450

Рулетики из баклажанов
с грецким орехом 200 г • 470

Салат из свежих овощей с жареным 
сулугуни и грецким орехом 250 г • 570

Салат с ростбифом
и соусом сациви 250 г • 790

Хачапури по-аджарски 350 г • 490

Цыплёнок в домашней аджике 
на мангале 300-400 г • 990

Сациви с цыплёнком 290 г • 650

Аджапсандал на мангале
с горячей лепёшкой 290 г • 590

Жареная черноморская барабуля 200 г • 790

Котлеты из креветок, 
картофельное пюре, соус биск 270 г • 990

Филе пеленгаса  
в средиземноморском стиле  320 г • 1 290

Лосось розе, 
картофельное пюре со шпинатом, 
сливочно-лимонный соус 320 г • 1 290

Томаты черри, базилик, красный лук
 и оливковое масло 110 г • 390

Страчателла и анчоусы 90 г • 420

Печёные овощи и песто 130 г • 450

Ростбиф и тапенада из оливок 100 г • 590

Окрошка с подкопчённой индейкой 
на квасе / на мацони 400 г • 570

Куриный с домашней лапшой  
и яйцом 350 г • 490

Уха из трёх видов рыбы  
с расстегаем 330 г • 790

Том Ям 450 г • 890

Аквариум

Холодные закуски

Горячие закуски

Салаты

Закуски к вину
Кавказ

Брускетты Супы

Горячие блюда

Черноморские мидии 
в соусе на выбор:
блю чиз 400 г • 990
чесночный с белым вином 400 г • 890  

Камбала с печёными овощами 
и гранатовым соусом 300 г • 1 850

Бефстроганов из говяжьей вырезки с 
картофельным пюре 350 г • 1 190 

Морской гребешок 100 г* • 990

Лосось 100 г* • 850

Тунец 100 г* • 720

Тигровые креветки 100 г* • 890

Говяжья вырезка 100 г* • 750

*цена за 100 г сырого продукта

На раскалённом камне

Адлерская форель 300-400 г • 1 190

Черноморская камбала 100 г* • 990

Черноморский пеленгас 220 г • 750

Сибас 300-400 г • 1 190

Лосось 220 г • 1 250

Свиная шея 250 г • 750

Говяжья вырезка 250 г • 1 490

Куриное бедро 250 г • 690

Люля-кебаб из говядины 220 г • 750

Овощи 150 г • 350

*цена за 100 г сырого продукта

На открытом огне



М Е Н ЮМ Е Н Ю М Е Н ЮМ Е Н Ю

Обжаренный мини-картофель с 
чесноком 150 г • 350

Картофельное пюре 150 г • 320

Бобы эдамаме с мятой  
и сливочным маслом 100 г • 350 

Обжаренный молодой шпинат 100 г • 390

Картофель фри  
с трюфельным маслом 100 г • 320 

Соусы 50 г • 190

тартар
лимонный с орегано

томатный
блю чиз 

 

Гарниры

Шоколадный фондан с ванильным 
мороженым 150 г • 490

Тирамису 150 г • 550 

Павлова с сезонными ягодами 180 г • 570 

Панна котта из мацони  
с базиликом 160 г • 450 

Пломбир из детства с шоколадной 
крошкой, орехами, вареньем 120 г • 450 

Мороженое и сорбет 50 г • 200

Брусничный морс 250 мл / 1 000 мл  • 250 / 750

Апельсиновый фреш 250 мл • 390 

Грейпфрутовый фреш 250 мл • 390

Яблочный фреш 250 мл • 390 

Морковный фреш 250 мл • 350 

Сельдереевый фреш 250 мл • 490

Десерты

Напитки

Если у вас имеется аллергическая реакция на какой-либо продукт, пожалуйста, предупредите об этом вашего официанта.

Маргарита 460 г • 690

Пеперони 460 г • 750

Четыре сыра 430 г • 890

Груша, мёд, голубой сыр 470 г • 950

Парма, страчателла, руккола 450 г • 990

Фокачча с пармезаном 200 г • 420

Фокачча с розмарином 200 г • 390

Хлебная корзина с солёным маслом 190 г • 290

Пицца и хлеб

Спагетти карбонара Классико 300 г • 750

Фетучини с камчатским крабом и соусом 
биск 350 г • 1 590

Фетучини с морепродуктами 
и соусом неаполитано 390 г • 990

Ризотто с морепродуктами 390 г • 1 290

Ризотто с белыми грибами 
и трюфельным соусом 300 г • 970

Паста в сырной голове 
с трюфельным соусом 700 г • 1 750 
блюдо для двоих, готовится 
у стола в основном зале ресторана

Паста и ризотто


